Multiblender parowy dla dzieci 6w1
Steam multiblender for children 6in1

Instrukcja obstugi
User manual
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01. BEZPIECZENSTWO: przed uzyciem pmduktu zapozngj si z niniejsza.
instrukcja obstugi i przestrzegej zaleceri w niej zawartych w trakcie
uzytkowania urzadzenia.

02. OPIS URZADZENIA (STRONA 2- A):

1. Szpatulka / 2. Zakretka zbiomika na wode / 3. Panel dotykowy / 4.
Urzadzenie / podstawa /5. Otwory do gowwama na parze /6. OS sinika / 7.
Pokrywa blendera / 8. Pokrywa przeciwprzelewowa / 9. Koszyk do gotowania
naparze/10. Uchwyt ostrza / 11. Uszczelka / 12. Kubek mieszajacy z Tritanu /
13, Zawleczka ostrza

03, PANEL KONTROLNY (STRONA 2- B):
. Wyswietlacz czasu / 2. Zmniejsz czas / 3. Rozmrazanie / 4. Automatyczne
blendowanie /5 ON/OFF/S Zakretkazb\omlka nawode /7. Otwdrz/ Zablokuj
. Zwigksz czas | 9. Sterylizacia / 10. Gotowanie na parze / 11. Reczne
blendowanie

04. INFORMACJE:
Zalecany czas gotowania na parze wszystkich skiadnikow pokrojonych w
kostke 0 wielkosci okolo 1,5cm:

Nazwa produkiu Czas (minuty) ~ Pojemnos¢ (ml)
jablko, brzoskwinia,
15 110
awokado, gruszka, banan
kalafior, brokut, ogorek, seler
‘ 2 150
szparagi, dynia, groszek
batat, szpinak, pomidor
fasolka szparagowa 20 190
marchew, ziemniak
kurczak, indyk 25 190
nyba 2 150

05.SPOSOB UZYCIA:

Gotowania na parze (STRONA 2 - C):

1 Otworz pokrywe zbiomika, do\e; 180 ml wody, zamknu pokrywe
v,

"Power j Klawisz
”Stenhze na panelu, aby wysteryl\zuwac zbiomikna wode i kubek mieszajacy.
3. Po zakoficzeniu sterylizacji ponownie dodaj wode. (Pojemnos¢ wody jest
zalezna od twardosci |kruchosc| golowanego Jedzenla na parze)

blendera. Wioz koszyk d do pojemnik
5 POKTOJ jedzenie w mala kostke (okoto 1,5cm) i wrzuc do koszyk

2. Umiesc produkty do rozmrazenia w koszyku do gotowania na parze, a
nastepnie umie$¢ kubek blendera na podstawie.
3. Naciénij przycisk

zmieni¢ delikatnie naci$nij "+" lub " na panelu.

czas wynosi 10 minut, aby go

Sterylizacja

1. Aby pawwo wysterthwac butelke dia dziecka, smoczek, yzke, gryzak, itp
uzyj funkeje "steryiizacia'.

2. Umies¢ przedmioty do sterylizacji w koszyku parowym w kubku blendera,
zakreC pokrywke, umieSc na podstawie i zablokuj.

3. NaciSni przycisk * Sterylwzaqa Domys\ny czas dezynfekcji to 30 minut, aby
gozmienic, delkatnie nacisnij*+" lub '-"na panelu.

Po zakoriczeniu oproznij pozostata wode w zbiomiku, wysusz sucha szmatka.

06. Czyszczenie (STRONA 2 - F):

Wylacz zasilanie, wyjmij wszystkie elementy z kubka blendera i umyj je w
goracej wodzie z detergentem. W razie potrzeby mozesz wyczyScic glowna
obudowe urzadzenia suchg szmatka. Po kazdym uzyciu wytrzyj wszystkie
elementy, aby zapobiec rozwojowi bakteril. Mozesz réwniez wiat czysta wode
do maksymalnego poziomu do kubka blendera, szczelnie zamknqc pokrywe
przeciwprzelewowa, umiescic na podstawie i wiaczyé funkcje "Automatyczny
Blender". Urzadzenie przejdzie do trybu automatycznego czyszczenia.
Powtorz ten krok czyszczenia 2-3

Uwaga: Ostrze jest bardzo ostre, uwazaj na zadrapania. Nigdy nie zanurzaj
podstawy urzadzenia w wodzie.

07. Odkamienianie:
Jesli uzywasz nieoczyszczonej wody, moze wystapi niewielka ilo$¢ kamienia
w zbiomiku. Aby zachowaé urzadzenie w jak najlepszej kondycji nalezy
regulamie (najlepiej co tydzien) usuwac czastki jedzenia i kamier ze zbiomika
na wode. Dodaj ma torebke kwasu cylrynowego (okolo 10 graméw) do 200
mlwody i wiej do zbiomika na wode. Mozesz réwniez uzy¢ 150 ml wody i 50 ml
biafego octu do odkamieniania. Wylej powsma miksture, doktadnie przepiucz
zbiomik i kubek blendera kilka razy czysta woda. ponownym uzyciem
urzqdzema nalay napemlc zmom\k 100-200 ml wody, nie wkiadajac zadnego
10 minut,

aby usunac niektdre pozostate zapaohy

08. KONSERWACJA: Aby zachowa produkt w dobre] kondycii czys¢ go
niezwiocznie po kazdym uzyciu. Nie czyS¢ produkiu i akcesoriow zracymi
detergentami. Kubek mieszajacy mozna my¢ w zmywarce: korpus kubka,
materiat Tritan, temp. nie moze przekracza¢ 135 °C, pokrywa i uchwyt,
materiat PP, temp. nie powinna przekraczac 120°C.

Przechowuj w chiodnym, suchym miejscu, z dala od dzieci | zwierzat. Unikaj
narazenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub wilgotnego
$rodowiska, w przeciwnym razie moze to spowodowac biakniecie kolorow lub

6. Zamknij pokrywe blendera (blokada pokrywy powinna by¢ wymwnana e
$rodkiem U

7. Umies¢ kubek blendera na podstawie i zablokuj.

8. Naciéni przycisk "Steam” na panelu. Standardowy czas gotowania to 20
minut, aby go zmienic, delikatnie naciénij przycisk "+ lub

9. Wyldz ugotowane na parze jedzenie do miseczki i sprawdz temperature.
jedzenia, aby unikna¢ poparzenia dziecka.

UWAGA: Jezeli zywnos¢ nie jest dobrze ugotowana, nalezy powto
powyzszy proces. Nie przewarzaj duzej, niepokrojonej  ilosci |edzen|a
jednorazowo, nalezy go podzielic na kilka mnigjszych parti. Jesli w zbiomiku
zabraknie wody podczas gotowania na parze, grzejnik przestanie grzaé.

Blendowanie automatyczne i reczne (STRONA 2-D):

1. Odkrec pokrywke, przetoz ugotowane jedzenie do blendera, dodaj inne
‘skiadniki wedtug potrzeb, takie jak woda, mieko, cuker, itp.

2. Naloz pokrywke zapobiegajaca przelewaniu si¢ i zablokuj pojemnik.

3. Delikatnie nacisnj przycisk automatycznego blendowania na panelu
kontrolnym lub przytrzymaj dfuzej przycisk recznego blendowania - w tej opci
nie mozna przekraczac 15 sekund w jednym cyklu blendowania.

4. Po przygotowaniu pozywienia dla niemowlat, przelej do kubka lub miski i
sprawdz temperature przed karmieniem, aby unikna¢ poparzenia.

Uwaga: Nie dodawaj do zbiomika na wode innej cieczy i nie przepetniaj go
(maksymalnie 180 ml). Zaleca sig uzywanie czystej wody, poniewaz sole
mineralne zawarte w innych rodzajach wody moga powodowac
nagromadzenie sig kamienia w zbiomiku. Po kazdym uzyciu oproznij zbiomik z
pozostate] wody.

Rozmrazanie (STRONA 2- E):
1. Otworz pokrywe zbiomika, wiej 180 mi przefitrowanej wody.

09. SRODKI OSTROZNOSCI: Produkt nie jest zabawka i przeznaczony jest
wylacznie do uzytku domowego przez domslych Urzadzenie nie jest
odpowiednie dia osdb, ktére nie posiadajg zdolnosci fizycznych,
sensorycznych lub umystowych [ub nie maja doswiadczenia i wiedzy, w tym
zakresie, W tym dzweol trzymaj poza ich zasiegiem. Przed uzyciem zawsze
upewnij sig, ) prawidiowo
Urzadzenie nalezy ustawic na plaskiej i stabilnej powierzchni. Noz musi by¢
prawidiowo ustawiony w urzadzeniu, aby unikna jego zniszczenia. Uwazaj na
re wydobywajacq sig podczas gotowania - nie otwieraj pokrywy, gdy
urzadzenie dziafa. Sprawdz temperature pokarmu dla matego dziecka przed
karmieniem, aby unikna¢ poparzenia. Ostroznie obchodZ sig z goracymi
czgdciami. Po kazdym uzyciu nalezy oprozni zbiomik z resztek wody. Odiacz
urzadzenie po zakoficzeniu jego uzywania, podczas czyszczenia lub podczas
dotykania ostrza. Nie odtaczaj rzadzenia, ciagnac za przewdd. Nie naprawiaj,
nie_demontyj ani nie modyﬁku| urzadzema na wiasng reke. Wszelkie
powinny by¢ serwisem. Nie
Upuszczaj ani nie uderzaj
nia.

aby uniknac jego

Moc: (ogrzewanie) 300 W; (Mieszanie) 120 W
Napigcie: 220V'50Hz

Pojemnos¢ zbiomika na wode: 180ML
Materiat zbiornika na wode: stal nierdzewna
Materiat pojemnika: Tritan
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01. SAFETY: read this user manual before using the product and follow the
recommendations contained therein when using the device.

02, DEVICE DESCRIPTION (PAGE 2- A):

1. Spatula/ 2. Water tank cap / 3. Touch panel /4. Device / base / 5. Steaming

holes / 6. Motor axis / 7. Blender cover / 8. Anti-overflow cover / 9. Cooking

téfsé(el steaming / 10. Blade holder / 11. Gasket / 12. Tritan mixing cup / 13,
lade pin

03. CONTROL PANEL (PAGE 2- B):

1. Time display / 2. Decrease time / 3. Defrost / 4. Auto blending / 5. ONIOFF /
6. Water tank cap / 7. Open/Lock / 8. Increase time / 9. Sterilization / 10.
Cooking steamed / 11. Manual blending

04. INFORMATION
Recommended steaming time for all ingredients cut into cubes of
approximately 1.5 cm:
Productname Time (minutes)  Capacity (m)
apple, peach,
avocado, pear, banana
caulifiower, broceoli, cucumber, celery

15 110

asparagus, pumpkin, peas 2 0
sweet potato, spinach, tomato
green beans 20 190
carot, potato
chicken, turkey 2 190
fish 20 150

05.HOW TO USE:
Steamlng (PAGE2-C):
1. Open the tank cover, add 180 ml of water, close the cover.

2. Press the "Power” key to tum on the power, then press the "Sterilize" key on
the panel to sterilize the water tank and mixing cup.
3. Once steriization is complete, add water again. (The water capacity
depends on the hardness and tendemess of the stear
4. Unscrew the blender id. Insert the steamer basket into the container
5. Cut the food into small cubes (about 1.5 cm) and put it in the basket.
ﬁ. Cézlus)e the blender lid (the lid lock should be aligned with the center of the

andle)
7. Place the blender cup on the base and lock it.
8. Press the "Steam" button on the panel The standard cooking time is 20
minutes, to change it, gently press the "+" or ™" button.
9. Put the steamed food info @ bowl and check the temperature of the food to
avoid scalding your baby.
NOTE: Ifthe food is not cooked well, repeat the above process. Do not process
a large, uncut amount of food at one time, it should be divided into several
smaller batches. If there is no water in the tank during steaming, the heater will
stop heating.

Automatic and manual blending (PAGE 2- D):

1. Unscrew the lid, put the cooked food into the blender, add other ingredients
as needed, such as water, milk, sugar, efc.

2. Put on the anti-overflow lid and lock the container.

3. Gently press the automatic blending button on the control panel or hold the
‘manual blending button longer - in this option you cannot exceed 15 seconds
in one blending cycle.

4. After preparing baby food, pour into a cup or bowl and check the
temperature before feeding to avoid scaldi

No)\e‘ Do not add any other liquid to the water tank o overfl it (maxlmum 150
m). ti
in other types of water may cause scale to accumulate in the tank. Empty the
remaining water from the tank after each use.

Defrosting (PAGE 2- E):
1. Open the tank cover, pour 180 ml of fitered water.

2. Place the food to be defrosted in the steamer basket and then place the
blender cup on the base.

3. Press the "Defrost" button. The standard time is 10 minutes, to change it

gently press "+" or ™"
Sterilization

1. To steam steriize a baby bottle, pacifier, spoon, teether, etc., use the
stenhzanon funcilon

onthe panel.

i inthe blender cup, screw
on Ihe lid, place on the base and lock.
3. Press the “Sterilization” button. The default disinfection time is 30 minutes, to
change it, gently press "+" or "' on the panel.
When finished, empty the remaining water in the tank, dry with a dry cloth.

06. CLEANING (PAGE 2-F):

Tum off the power, remove all components from the blender cup and wash
them in hot water with detergent. If necessary, you can clean the main body of
the device with a dry cloth. Wipe all components after each use to prevent
bacterial growth. You can also pour clean water to the maximum level into the
blender cup, close the overflow id tightly, place it on the base and tum on the
"Automatic Blender" function. The device will enter automatic cleaning mode.
Repeat this cleaning step 2-3 times.

Note: The blade is very shamp, be careful of scratches. Never immerse the
base of the device in water.

07. DESCALING:
I( you use unpunﬂed waler asmall amoum of scale may occur in the tank. To
the d particles and scale
from the water ank regu\any (preferably weekly) Add a small bag of citric acid
(about 10 grams) to 200 ml of water and pour into the water tank. You can also
use 150 ml of water and 50 ml of white vinegar to descale. Pour out the
resuling mixture and rinse the tank and blender cup thoroughly with clean
water several fimes. Before using the machine again, fil the tank with 100-200
ml of water, without putting any food into the mixing cup, and allow the product
to steam for 10 minutes to remove some remaining odors.

08. MAINTENANCE: To keep the product in good condition, clean it
immediately after each use. Do not clean the product and accessories with
corrosive detergents. The mixing cup is dishwasher safe: cup body, Tritan
material, temperature should not exoeed 135 °C, lid and handle PP material,
temperature should not exc

Store in a cool, dry place, away from “chidren and pets. Avoid exposure to
glrect sunlight or humid environment, otherwise it may cause color fading or

jamage.

09. PRECAUTIONS The product is not a toy and is intended for home use by
adutts only. The notsuitable for use by pe hysical,
sensory or mental capabilmes or lack of experience and knowledge, including
children - keep out of their reach. Before use, always make sure that all parts
of the device have been properly installed. The device should be placed on a
fiat and stable surface. The knife must be correctly positioned in the device to
avoid damaging it. Beware of steam released during cooking - do not open the
lid while the appliance is running. Check the temperature of your baby's food
before feeding to avoid bums. Handle hot parts with care. After each use,
empty the tank of any remaining water. Unplug the device when you are
finished using i, when cleaning i, or when touching the blade. Do not
disconnect the device by pulling the cord. Do not repair, disassemble or modify
the device yourself. Any iregularities should be consulted with a professional
service. Do not drop or hit the device to avoid malfunction.

Power: (heatmg) 300 W; (Mixing) 120 W
Voltage: 22(

Water tank capacny 80ML

Water tank material: stainless steel
Container material: Tritan
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01, SICHERHEIT: Lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt benutzen,
und befolgen Sie die darin enthaltenen Amvetwngen bei der Verwendung des
Geréts.

02. BESCHREIBUNG DES GERATES (SEITE 2- A):
1. Spatel/ 2. Wassertankdeckel / 3. Touchpanel /4. Gerét/ Sockel / 5. Dampfidcher
16. Motorachse / 7. Mixerdeckel / 8. Ubertaufdeckel / 9. Dampfkorb / 10. Messergriff
111. Dichtung/ 12. Tritan-Mixbecher / 13. Messerstif.
03, BEDIENFELD (SEITE 2- B):
1. Zeitanzeige | 2. Zeit verkiirzen / 3. auftauen / 4. automatisches Mischen / 5.
EIN/AUS / 6. Wassertankdecke! / 7. dffneniverschiieRien / 8. Zeit verléngem / 9.
steriisieren / 10. d&mpfen/ 11. manuelles Mischen
04, INFORMATIONEN:
Empfohlene Dampfzeit fiir alle in Wilrfel von ca. 1,5 cm geschnittenen Zutaten:
Name des Produkis Zeit (Minuten)
Apfel, Pfirsich
Avocado, Bime, Banane
Blumenkohl, Brokkoli, Gurke,
Staudensellerie, 2 150
Spargel, Kiirbis, Erbsen
Yamswurzel, Spinat, Tomate,

Volumen (mi)

15 110

grine Bohnen, 20 190
Karotte, Kartoffel
Huhn, Pute 25 190
Fisch 20 150
05, VERWENDUNGSWEISE:

DAMPFEN (SEITE 2- C):

1. Offnen Sie den Deckel des Behéiters,filen Sie 180 ml Wasser ein und schlieBien
Sie den Deckel.

2. die Taste "Power" driicken, um das Gerét einzuschalten, dann die Taste
"Sterilisieren" auf dem Bedienfeld driicken, um den Wassertank und den Mixbecher
2usteriisieren.

3. Nach Abschluss der Steriisation wieder Wasser einfiillen. (Die Wassermenge
hangt von der Harte und Zartheit der zu dampfenden Lebensmittel ab).

4. Schrauben Sie den Deckel des Mixers ab. Setzen Sie den Dampfkorb in den

Behétter.
5. Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Wilrfel (ca. 1,5 cm) und geben Sie sie in
den Korb.

6. Schiefien Sie den Deckel des Mixers (di Js solte auf d
Mms des anfs ausgenmtet sein).

‘auf den Sockel und Sieihr
8 Driicken Sie die Taste "Dampf auf dem Bedienfeld. Die S'andanigarzen betragt
20 Minuten; um diese zu &ndem, driicken Sie leicht auf die Taste "+" oder "
9. Geben Sie das gedampfte Essen in die Schiissel und Gberprifen Sie die
Temperatur des Essens, damit sich Inr Kind nicht verbrennt.
HINWEIS: Wenn das Essen nicht gut gegart ist, wiederholen Sie den oben

Gebrauch aus.

Abtauen (SEITE 2-E):
1. Ofinen Sie den Deckel des Behalters, fiillen Sie 180 ml gefittertes Wasser ein.

2. Legen Sie die aufzutauenden Produkte in den Dampfkorb und stellen Sie dann
den Mixbehéler ‘auf den Sockel.
3.0 die Taste "Auftal

uen'. Di gt 10 Minuten, um sie zu
andem, ricken Sielicht auf " oder ' auf dem Bedienfeld

Sterilisieren

1. Um eine Babyflasche, einen Schnuller, einen Loffel, einen Beifiring usw. mit
Dampfzu steriisieren, verwenden Sie die Funkion "Steriserer’.

2. Legen Sie die zu steriisierenden Gegensténde in den Dampfkorb des
Mixbenatters, schrauben Sie den Deckel auf, stellen Sie ihn auf den Sockel und

veriegeln Sie in.
3. Driicken Sie die Taste 'S\en\lsieren Die vcrelnga‘ldhe Desinfekiionszeit betrdgt
30 Minuten, um sie zu &ndem, di auf"+" oder "-"aufs

DE

Wenn Sie fertig sind, entleeren S\e das restiche Wasser im Tank und trocknen Sie
es mit einem trockenen Tuch ab,

06 Reinigung (SEITE 2- F):
Schalten Sie das Gerét aus, nehmen Sie alle Te\le aus dem | Mlxbehaner und
n Nasser kdnnen Sie den

Tuch remigen Teile nach
Jedem Gebrauch ab, um das Wachstum von Bakterien zu verhindem. Sie kdnnen
auch sauberes Wasser bis zur maximalen Fiillnohe in den Mixbehtter giefien, den
Ubertaufdeckel fest verschlieBen, in auf die Basis stellen und die Funkton
"Automatischer Mixer" emschalten Das Gerét schaltet dann \n den automahschen

Hinweis: Die Kiinge ist sehr scharf, achten Sie auf Kratzer. Tauchen 'Sie die Basis
des Gerats niemals in Wasser ein.

07, ENTKALKE!
Wenn Sie unbehande\tes Wasser verwenden, kann sich e\ne gennge Menge Kalk
im
regelmélig (am b&den ‘wochentich) Lebensmittelreste und Ka\k aus dem
Wamnank Geben Sie einen klemen Beulel Zitronenséure. (ca 10 g) in 200 ml
150 ml Wasser und
50 mI we\f&en Essig zum Entka\ken verwendsn GieBen Sie das entstandene
Gebréu ab und spulen S\e den Mlxerbeha\ler und den Becher mehrmals griindiich
benutzen, fillen Sie 100-200
ml Wasser in den Tank ohne Lebensmme\ in den Mixbecher zu geben, und lassen
Sie das Gerat 10 Minuten lang dampfen, um einen Teil der restichen Geriiche zu
entfemen.

08. WARTUNG: Um das Produkt in gutem Zustand zu halten, reinigen Sie es sofort
nach jedem Gebrauch. Reinigen Sie das Produkt und das Zubehbr nicht mit
dtzenden Der Mixbecher ist

Tritan-Material, Temperatur soltte 135 °C nicht ubevsdveﬁen Deckel und Giif,
PP-Material, Temperatur soltte 120 °C nicht tiberschr

An einem kiihlen, trockenen Ort aufbewahren, fem von Kmdem und Hausteren.
Vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung oder eine feuchte Umgebung, da die
Farbe sonst verblassen oder beschédigt werden kann.

09. VORSICHTSMASSNAHMEN: Das Produk! ist kein Spieizeug und ist nur fir
Enwachsene bestimmt. Das Gerét ist nicht fir Personen geeignet, denen es an
korperfichen, sensonschen oder ge\sngen Fah\gkenen oder an Erfahmng und
Wissen mang t, m - halten Sie Wweite.

beschriebenen Vorgang Verarbenen Sie nicht eine groe, Menge
anLelx alf.
Wenn der Wassertank wahrend des Dampfens leer wird, schaltet das Gera den
Heizvorgang ab.

Automatisches und manuelles Mixen (SEITE 2- D):

1. Schrauben Sie den Deckel ab, geben Sie die gekochten Lebensmitte! in den

hM\xer und fiigen Sie nach Bedarf weitere Zutaten wie Wasser, Milch, Zucker usw.
inzu.

2. den Deckel aufsetzen, um ein Uberaufen zu verhindem, und den Behélter

verschlieBen.

ich vor nimmer, dass alle Tefe des Gerds korrekt

installiert sind. Stellen Si be d stabie Fléche. Das Messer
muss richtig im Geréit positioniert sem um s nicht zu beschédigen. Achten Sie auf
den Dampf, der wéhrend des Kochens austit - 6fnen Se den Deckel nicht, wenn
das Gerat in Betieb ist. Prifen Se de Temperatur der Babynahrung vor dem
Fiittem, um Verbrihungen zu vermeiden. Behandeln Sie heile Teile mit Vorsicht
Leeren Sie den Restwasserbehalter nach jedem Gebrauch aus. Ziehen Sie nach
dem Gebrauch, beim Reinigen oder beim Bertihven des Messers den Netzstecker.
Trennen Sie das Gerdt nicht durch Ziehen am Kabel vom Stmmnev_ Repaneren
ich bei

Anomalien an emen professwo»e\len Kundendenst, Lassen S»e das Gerat nicht
nichtar

3. die Taste fr
Taste fiir den manuellen Mixer \angef gedmd(t halten - diese Ophon dar( 15
Sekunden npo Mixvorgang nicht iberschreiten.

i Tasseodersdwusw\

Leistung: (Heizen) 300 W; (Mixen) 120 W.
Spannung 220750

und (iberpriifen ‘Sie die Temperatur vor dem Fittem, um
vermeiden.

Hinweis: Geben Sie keine anderen Fliissigkeiten in den Wasserbehatter und
Giberfillen Sie ihn nicht (maximal 180 mi). Es ist ratsam, sauberes Wasser zu
verwenden, da die in anderen Wasserarten enthaltenen Mineralsalze zu
Kalkablagerungen im Behatter fiihren konnen. Leeren Sie den Tank nach jedem

80ML
Malenal des Wassertanks rosfreier Stahl
Material des Behélters: Tritan

Ul SEGURIDAD lea este manual antes de ulwllzar e\ produclo y siga las
idas en el mismo

02. DESCRIPCION DEL APARATO (PAGINA 2- A):

1. espétula /2. tapa del tanque de agua / 3. panel tacil /4. aparato / base / 5.
agujeros de vaporizacion / 6. eje del motor /7. tapa de la batidora / 8. tapa de
derrame / 9. cesto de vaporizacion / 10. mango de la cuchila / 11. junta / 12.
vaso mezclador Tritan / 13. pasador de la cuchilla.

03. PANEL DE CONTROL (PAGINA 2- B):

1. visualizacion de la hora / 2. disminuir €l tiempo / 3. descongelar / 4. mezcla
automética / 5. ONJOFF / 6. tapa del depdsito de agua / 7. abrir / bloquear / 8.
aumentar el tiempo / 9. esterilizar / 10. vaporizar / 11. mezcla manual.

04. INFORMACION:
Tiempo de coccion al vapor recomendado para todos los ingredientes
cortados en cubos de aproximadamente 1,5 cm:

Nombre del producto Tiempo (minutos) - Volumen (ml)
manzana, melocotén
) 15 110
aguacate, pera, platano
colifior, brécol, pepino, apic
- (RS 2 150
espamagos, calabaza, quisantes
fiame, espinacas, tomate
judias verdes 20 190
zanahoria, patata
polo, pavo % 190
pescado 20 150

05, MODO DE EMPLEQ: |

COCCION AL VAPOR (PAGINA 2- C):

1. Abrala tapa del depdsito, afiada 180 ml de agua, cierre la taj

2. Pulse la tecla "Power" para encender el apara\u despues pulse la tec\a
"Steriize" en el panel p: terilizar el depos

3. Una vez fnalzada la esteriizacion, vuelva a aiadr agua (=) vulumen de
algua de)pende de ladureza y la temura de los alimentos que se vayan a cocer
a vapor

de la batidora. Coloque & d

on al vaporen
el recwpleme
5. Corte los alimentos en dados pequefios (aproximadamente 1,5 cm) e
introd{zcalos enla cesta.
6. Ciere la \ap)a dea bafidora (el cieme de la tapa debe estar alineado con el
centro del
7. Coloque €l vaso de la batidora en fa base y bloquéelo.
8. pulse el botén "Vapor" del panel. El tiempo de oumon estandar esde20
rmnutos para cambiarlo, pulse suavemente el boton "+ 0"

9. Coloque la comida cocinada al vapor en el recipiente y compruebe la
temperalura de la comida para evitar que su hijo se queme.
NOTA: Sila comida no esta bien cocida, repita el proceso anterior. No procese
una gran cantidad de comida sin cortar de una sola vez, debe dividira en
varias tandas més pequefias. Si el depdsito se queda sin agua durante la
coccion al vapor, el calentador dejaré de calentar.

Mezclado automético y manual (PAGINA 2- D):

1. Desenrosque la tapa, ponga los alimentos cocinados en la batidora, afiada
otros ingredientes seqlin sea necesario como agua, leche, azlicar, etc.

2. Coloque la tapa para evitar desbordamientos y cierre el recipiente.

3. Pulse suavemente el boton de batido automético del panel de control 0
mantenga pulsado el boton de bafido manual durante més tiempo - esta
opcion no puede superar los 15 sequndos por ciclo de batido.

4. Una vez preparada la papilla, viértala en un vaso o bol y compruebe la
temperatura antes de servirla para evitar quemaduras.

Nota: No afiada ningtin ofro liquido al recipiente de agua i lo llene en exceso
(180 ml como méximo). Es aconsejable utiizar agua limpia, ya que las sales
minerales contenidas en otros tipos de agua pueden provocar la acumulacion
de cal en el deposito. Vacie el deposito del agua sobrante después de cada
uso.

Descongelacmn (PAGINA2-E):

1. Abra la tapa del depdsito, vierta 180 ml de agua fitrada.
2. Coloque los productos a descongelar en el cesto vaporizador, después
coloque el vaso de la batidora en la base.
3. Pulse el boton "Descongelar”. El iempo estandar es de 10 minutos, para
modificario pulse suavemente "+" 0 ™" en el panel.

Esterilizacion

1 Para esterilizar a vapor un biberon, chupete, cuchara, mordedor, etc.: utiice
la funcién "esterilizar".

2.Coloque los objetos a esterilizar en la cesta de vapor del vaso de la batidora,
enrosque la tapa, coldquela en la base y bloquéela.

3. Pulse el boton "Esterilizar". El fiempo de desinfeccion por defecto es de 30
minutos, para cambiarlo, pulse suavemente "+" 0 " en el panel.

4. Cuando termine, vacie el agua restante en el deposito, seque con un pafio
seco.

06. Limpieza (PAGINA 2- F):

necte la alimentacion, refire todos los componentes del vaso de la
batidora y lavelos en agua caliente con detergente. Si es necesario, puede
limpiar el cuerpo principal del aparato con un pafio seco. Limpie todos los
componentes después de cada uso para evitar la proliferacion de bacterias.
También puede verter agua limpia hasta el nivel méximo en el vaso de la
batidora, cerrar bien la tapa de rebose, colocarla sobre la base y activar la
funcion "Batidora automatica”. El aparato entrard en modo de limpieza
automatica. Repita este paso de limpieza 2-3 veces.
Nota: La cuchilla estd muy afilada, tenga cuidado con los arafiazos. No
sumerja nunca la base del aparato en agua.

07. DESCALCIFICACION:

S uiza agua no tratada, puede haber una pequefia canfidad de cal en el
deposito. Para mantener el aparato en las mejores condiciones posibles,
elimine las particulas de comida y la cal del depdsito de agua con regularidad
preferiblemente una vez a la semana). Afiada una bolsita de &cido citrico
(unos 10 gramos) a 200 ml de agua y viértala en el depdsito de agua. También
puedes utiizar 150 ml de agua y 50 ml de vinagre blanco para desincrustar.
Vierta el brebaje resultante, enjuague bien el deposito de la batidora y el vaso
varias veces con agua limpia. Antes de volver a utiizar la maquina, llene el
depdsito con 100-200 ml de agua, sin introducir ningtn alimento en el vaso de
la batidora, y deje que el producto se cocine al vapor durante 10 minutos para
eliminar parte de los olores restantes.

08. MANTENIMIENTO: Para mantener el producto en buenas condiciones,
limpielo inmediatamente después de cada uso. No limpie el producto ni los
accesorios con detergentes corrosivos. EI vaso mezclador es apto para
\avav%il\as: cuerpo del vaso, material Tritan, la temperatura no debe exceder los
135 °C, tapa y asa, material PP, la temperatura no debe exceder los 120 °C.
Amacenar en un lugar fresco y seco, lejos de nifios y mascotas. Evite la
exposicion a la luz solar directa 0 ambientes himedos, de lo contrario puede
causar pérdida de color o dafios.

09. PRECAUCIONES: El producto no es un juguete y esta destinado
exclusivamente al uso de adultos. El aparato no es adecuado para cualquier
persona que carezca de capacidad f fisica, sensorial o mental o de experiencia
y conocimientos, incluidos los nifios - manténgalo fuera de su alcance.
Asegrese siempre de que todas las piezas del aparato estén correctamente
instaladas antes de utiizarlo. Coloque el aparato sobre una superficie plana y
estable. El cuchillo debe colocarse correctamente en el aparato para evitar
dafiarlo. No abra la tapa mientras el aparato esté en funcionamiento.
Compruebe la temperatura de la papila antes de servifa para evitar
quemaduras. Manipule con cuidado las piezas calientes. Vacie el deposito de
agua residual después de cada uso. Desenchufe el aparato después de
usarlo, al impiarlo o al tocar la cuchilla. No desconecte el aparato tirando del
cable. No repare, desmonte ni modifique el aparato por su cuenta. Cualquier
anomalia debe ser consultada con un servicio profesional. No deje caer ni
golpee el aparato para evitar averias.

Potencia: (Calentamienm) 300 W; (Mezcla) 120 W.
Voltaje: 220V'50Hz

Capacidad del depésito de agua: 180ML

Material del deposito de agua: acero inoxidable
Material del recipiente: Tritan

ES



01. SEGURANGA: ler este manual antes de utiizar o produto e seguir as
instrugdes nele contidas aquando da utiizagao do aparetho.

02. DESCRICAO DO APARELHO (PAGINA 2- A):
1. espatula / 2. tampa do reservatorio de agua / 3. painel ttil/ 4. aparelho /
base /5. orificios de vaporizagéo / 6. eixo do motor / 7. tampa do misturador /
8. tampa de derrame /9. cesto de vaporizagéo / 10. cabo da lamina / 11. junta
112. copo misturador em Tritan / 13. pino da lamina.

03, PAINEL DE CONTROLO (PAGINA 2 - B:

1. indicaggo da hora / 2. diminuir o tempo / 3. descongelar / 4. mistura
automtica / 5. ON/OFF /6. tampa do reservatdrio de agua / 7. abrirftravar / 8.
aumentar o tempo /9. esterilizar / 10. vaporizar / 11. mistura manual

04, INFORMAGAO:
Tempo de cozedura a vapor recomendado para todos os ingredientes
cortados em cubos de cerca de 1,5 cm:

Nome do produto Tempo (minutos)  Volume (ml)
maga, péssego
abacate, pera, banana E o
couve-flor, brocolos, pepino, aipo
espargos, abobora, envihas 2 0
inhame, espinafres, tomate.
feijao verde, 20 190
cenoura, batata
frango, peru 2 190
peixe 20 150

05.MODO DE UTILIZAGAO:

VAPORIZAGAO (PAGINA 2- C):

1. Abrir atampa do depdsito, adicionar 180 ml de agua, fechar a tampa.

2. Premir a tecla "Power" para ligar a alimentaco, depois premir a tecla

"Sterilize" no painel para esterilizar o reservatorio de agua e o copo misturador.

3. Quando a esterilizago estiver concluida, adicionar novamente agua. (O
volum)e de 4gua depende da dureza e da maciez dos alimentos a cozer a
vapor)

4, %esapenara tampa do recipi
avapor no recipiente

5, (‘iona s alimentos em cubos pequenos (cerca de 1,5 cm) e coloca-0s no
cesto.

6. Feche a tampa do recipiente de mistura (o fecho da tampa deve estar
alinhado com o centro da pega).

7 Coloque 0 copo misturador na base e bloqueie-o.

8. Prima a tecla "Steam" no painel. O tempo de oozedura normal é de 20
minutos; para o alterar, prima ligeiramente a tecla "+" ou

9. Coloque 0s alimentos cozinhados a vapor na taca e venﬁque atemperatura
dos alimentos para evitar que a criana se queime.

NOTA: Se os alimentos nao estiverem bem cozinhados, repita o processo
acima. Nao processe uma grande quantidade de alimentos ndo cortados de
uma s0 vez, esta deve ser dividida em varios lotes mais pequenos. Se o
depdsito ficar sem &gua durante a cozedura a vapor, 0 aquecedor deixaré de
aquecer.

mistura. Coloque to de d

Mistura automética e manual (PAGINA 2-D):
1. Desaparafusar a tampa, colocar os alimentos cozinhados na misturadora,
adlmunar outros ingredientes conforme necessario, como gua, leite, agucar,

2 Co\ooara tampa para evitaro fransbordo e blcquear o redp\eme

a formagéo de incrustages no reservatério. Esvaziar o reservatorio da agua
restante apds cada utiizacao.

Descongelagdo (PAGINA 2- E):
1. abrir a tampa do reservatério, deitar 180 ml de &gua filtrada.
2. Cologue 0s produt nocesto de vap , em seguida,
oo\oque 0C0po misturador sobre abase.

tecla"Descongelar”. O | € de 10 minutos, It
pnma suavemente "+" ou"-" no pamel

Esterilizagdo

1 Para esterilizar a vapor um bmerao uma chupeta, uma colher, um
mordedor, etc.: utiize a fungo "esterilizar

2. Co\oque 0s objectos a esterilizar no cesto de vapor do copo misturador,
enrosque a tampa, ooloque«a na base e fe

3. premir o botao "Esteriizar". O tempo de deslnfegao predeﬁn\do éde30
minutos; para o alterar, prima suavemente "+" ou *-" no painel.

Quando terminar, esvaziar a 4gua restante no reservatono @ secar com um
pano seco.

06 Limpeza }PAGINA 2-F):

Desligue a alimentago, retire todos os componentes do copo misturador e
lave-0s em &gua quente com detergente. Se necessrio, pode impar o corpo
principal do aparelho com um pano seco. Limpe todos 0s componentes apds
cada utilizagdo para evitar a proliferagdo de bactérias. Tambem pode deitar
4gua limpa até ao nivel m&ximo no copo misturador, fechar bem a tampa de
transbordo, colocé-o na base e ligar a funco "Liuidificador automético". O
aparelho emrara no modo de limpeza automatica. Repita este passo de
limpeza 2 a 3 vez

Nota: A lamina é muno afiada, tenha cuidado com os riscos. Nunca mergulhe
abase do aparelho em &gua.

07. DESCALCIFICAGAO:

Se utiizar 4gua ndo tratada, pode haver uma pequena quantidade de calcério
no reservatorio. Para manter o aparelho no melhor estado possivel, retire
regularmente (de preferéncia semanalmente) as particulas de alimentos e o
calcario do reservatdrio de agua. Adicione um pequeno saco de &cido citrico
(cerca de 10 gramas) a 200 m de agua e deite-0 o reservatorio de agua,
Também pode utiizar 150 ml de 4gua e 50 ml de vinagre branco para
descalcificar. Deite fora a mistura resultante, lave vérias vezes o depdsito do
misturador € 0 copo com agua impa. Antes de voltar a uizar o aparelho,
encha o reservatdrio com 100-200 ml de &gua, sem colocar alimentos no copo
misturador, e deixe o produto cozer a vapor durante 10 minutos para efiminar
alguns dos odores remanescentes.

08. MANUTENGAO Pam manter o pmduw em bﬁas condigdes, impe-0
utiizagéo. N:

detergentes corrosivos. O copo de mistura pode ser \avada na méaquina de
lavar louga: corpo do copo, material Tritan, temperatura néo deve exceder 135
°C, tampa e ala, material PP, temperamra nao deve exceder 120 °C.
Amazenar emocal
estimagdo. Evite a exposicdo & lz so\ar dveta ou ambiente Umido, caso
contrario podera causar desbotamento ou danos a cor.

09. PRECAUGOES: O produto néo é um brinquedo e destina-se a ser
utiizado apenas por adultos. O apareho ndo ¢ adequado para pessoas que
ndo tenham capacidades fisicas, sensoriais ou mentais ou experiéncia e
conhecimentos, incluindo criangas - mantenha-o fora do seu alcance.
Certifique-se sempre de c‘ue todas as pegas do aparelho estéo corretamente
msta\adas antes de o utiizar. Colocar o apareho numa superficie plana e
Afaca deve estar cometamente posicionada no aparelho para néo a

danmcar Cuidado com a saida de vapor durante a cozedura - ndo abra a
tampa enquanto o aparelho esfiver a funcionar. Verificar a temperatura dos
alimentos para bebés antes de os alimentar para evitar escalddes. Manusear
pega idado. Esvaziar de agua residual apds

d: ‘Deshar ,‘““‘*“ is de o utilizar, de o limpar
ou de tocar na \amma Nao desligar o aparelho puxando pelo cabo. Nao
reparar, desmontar ou modificar o aparelho_por cun'a pmpna Qualquer
. Néo deixar cair

mantenha
premldo 0 botéo Manual Blender durante mais tempo esta opgdo ndo pode
exceder 15 segundos por ciclo de mistura.
4. Quando a comida para bebé esfiver preparada, verta-a para uma chavena
ou figela e verffique a temperatura antes de a alimentar, para evitar
queimaduras.
Nota: Néo adicione qualquer outro liquido ao reservatdrio de gua e ndo o
encha demasiado (180 ml no maximo). E aconselhve! utiizar agua limpa,
uma vez que os sais minerais contidos noutros tipos de agua podem provocar

nem bater com o aparelho para evitar avarias.

Poténcia: (Aquecimento) 300 W; (Mistura) 120 W.
Tenséo: 220V 50Hz

Capacidade do depdsito de agua: 180ML
Material do tanque de agua: aco inoxidavel
Material do recipiente: Tritan

PT

01. BEZPECNOST: pied pouzitim vjrobku si prectéte tento navod a pfi
pouzivani spotiebice dodrzujte pokyny v ném uvedené.

02. POPIS SPOTREBICE (STRANA 2- A):

1. stérka 2. vitko nadrze na vodu / 3. dotykovy panel /4. spoifebit | z&kladna
15. otvory pro vafeni v péfe / 6. osa motoru / 7. viko mixéru / 8. viko pro
vylévani /9. kos pro vafeni v pafe / 10. rukojet noze / 11. tésnéni/ 12. mixovact
nadoba Tritan / 13. éep noze.

03. OVLADACI PANEL !STRANAZ B):

1. zobrazeni ¢asu /2. ni (4. automatické

15. zapnun/vypnull/ 6. uzavér nadrze na vodu / 7. otevieni/zamknuti / 8.
2zvySeni Gasu /9. steriizace / 10. napafovani / 11. ruéni mixovani.

04. INFORMACE:

Doporucena doba vareni v pafe pro v3echny prisady nakrajené na kostky o

velikosti piblizné 1,5 cm:
Nézev produktu
jablko, broskev

Cas (vminutach)  Objem (m)

15 10
avokédo, hruska, banan
kvetak, brokolice, okurka, oeler,

20 150

chiest, dné, hréSek

batat, Spenét, rajce
zelené fazolky 20 190

mrkev, brambory
kufeci maso, kriti maso 2 190
ryby 20 150
05, ZPUSOB POUZITi:

VARENI VPARE (STRANA 2-C):

1. Oteviete viko nadrzky, pridejte 180 ml vody, zaviete viko. 2. Oteviete viko
nadrzky pridejte 180 mi vody azaviete viko.

2. Stisknutim tiacitka "Power" zapnéte napdjeni, poté stisknéte tlaCitko
“Steriize" na panelu, abyste steriizovali nadrzku na vodu a mixovaci nadobu.
3. Po dokonceni sterilizace znovu pfidejte vodu. (MnoZstvi vody zavisi na
tvrdosti a kiehkosti potravin plipravovanjch v pafe).
4. Odsroubuijte viko mixéru. Do nadoby viozte napafovaci kos.
5. Nakrajejte potraviny na malé kns\wéky (asi 1,5 cm) a viozte je do kose.
6. Zavete viko mixéru (z&mek vika by mél byt zarovnan se stfedem rukojet))
7 Umistéte nadobu mixéru na zakladnu a zajistéte ji
8. Stisknéte tlacitko "Steam" na panelu. Standardni duba vareni je 20 minut,
choete-i ji zménit, jemné stisknéte tiacitko "+" nebo ™"
9. Viozte vafeny pokrm do misky a zkontroluite teplotu pokmu, abyste
zabranili popaleni ditéte.

3. Stisknéte tlacitko "Ruzmrazovanl Standardni doba je 10 minut, pro jeji
Zménu jemné stisknéte "+" nebo ™" na panelu.

Sterilizace

1 Cheete-li sterilizovat v pafe kojeneckou lahev, dudiik, IZicku, kousétko atd:
pouzifte funkei "sterilizovat".

2. Vozte predméty urcené ke sterilizaci do pamiho kose v Salku mixéru,
zaSroubujte viko, poslavte na zékladnu a zajstéte.
3 "Steriizovat'. ly

Zménu jemné stisknéte "+" nebo ™" na panelu.

Eod r{:)koncem vyprézdnéte zbjvajici vodu v nadrce, osuste suchym
adfikem

06 Cisténi (STRANA 2 - F):

Vypnéte napajen, vyjméte vSechny soucast z nadoby mixéru a umyjte je v

horké vodé se saponatem. V/ pfipadé potieby miizete hlavni Gast spotfebice

vyGistit suchym hadfikem. Po kazdém pouit offete vSechny soucésti, abyste

zabranil ristu bakterii. Do nadoby m\xéru mizete také nalit Gistou vodu az po

maximélni hladinu, pevné zavfit prepadové viko, postavit jej na zakladnu a
zapnout funkci "Aufomatickj - mixér”. ~ Spotiebi prejde do rezimu

automatického ¢isténi. Tento krok isténi zopakujte 2-3krat.

Poznamka: Cepel je velmi ostra, davefte pozor na poskrabanl Nikdy

neponofujte zakladnu spotfebice do vody.

07. DESCALING:

Pokud pouzivate neupravenou vodu, miize se v nadrzi vyskytovat malé
mnozsivi vodniho kamene. Choete-i udrzet spoifebit v co nejlepsim stavu,
pravidelné (nejiépe jednou tydné) odstrariuite z nadrzky na vodu Castecky
potravin a vodni kamen. Pfidejte maly sacek kyseliny citronové (asi 10 g) do
200 ml vody a nalite ji do nadrzky na vodu. K odstranéni vodniho kamene
mizete take pouzit 150 ml vody a 50 ml bilého octa. Vzniklou smés vyite,
nadrzku mixéru a $élek nékolkrat duk\adne proplachnéte cistou vcdou Pred

-200 ml vody, aniz

mixéru vkladali jakékoli po«ravmy, a nechte vjrobek 10 minut napafovat,
abyste odstranili Cast zbyvajicich pachi.

je 30 minut, projeji

08. UDRZBA: Pro udrzeni vjrobku v dobrém stavu jej ihned po kazdém
pouziti vyCistéte. Necistéte vyrobek a pfislusenstvi Ziravymi  Cisticimi
prostfedky. Mixovaci nadoba je vhodna do myCky nadobi: télo Salku, materiél
Tritan, teplota by neméla prekrocit 135 °C, vicko a rukojet, material PP teplota
by neméla prekrocit 120 °C.

Skladujte na chladném a suchém misté, mimo dosah déti a domécich  2vifat.
Nevystavuite se primému slunecnimu zafeni nebo vinkému prostied, jinak
miize dojitk vyblednuti barev nebo poskozeni.

09. UPOZORNENI: Vjrobek neni hracka a je urten pouze pro pouZiti
dospélymi osobami. Spotfebic neni vhodny pro osoby s nedostatecnymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo zkusenostmi a
znalostmi, véetné déti - uchovavejte jej mimo jejich dosah. Pred pouzitim se
vzdy ujlsle Ze jsou viechny asli spotfebie spravné namontovény.
Spotiebic umistéte na rovnj a stabilni povmh Nuz musi byt ve spotfebici
, aby nedoslo k jeho poskozer jte pozor na vystup péry

POZNAMKA: Pokud nent jidlo dobfe uvaren, opakuj
Nezpraoovaveﬁe najednou velké, neporusené mnozstvi d\a_me\o by byt

davek.Pokud v nadré j vareniv
péfe voda, ohfivac pfestane ohfivat.

Automatické a ruéni mixovani (STRANA 2- D):

1. Odsroubuite viko, viozte uvarené potraviny do mixéru, pridejte dalsi prisady

podle potfeby, jako je voda, miéko, cukr atd.

2. Nasadte viko, abyste zabrénil preteeni, anédobu zajistéte.

3. Jemné stisknéte tiacito automatického m\xovam na oviadacim panelu
bo déle podrzte taditko ruénih to moznost nesmi prekroGit 15

sekund na jeden cyklus mixovani.

4. Po pripravé détské stravy ji prelite do $alku nebo misky a pred podévanim

zkontrolujte teplotu, aby nedoslo k opafent.

Poznamka: Do nadoby na vodu neplidavejte Zédnou jinou tekuinu a

neprepliiute ji (maximainé 180 ml). Doporucujeme pouzivat Cistou vodu,

protoze mlnera\m soli obsazené v jinych typech vody mohou zplisobit

usazovani vodniho kamene v nadrzce. Po kazdém pouzti vyprazdnéte

nadrzku od zbytkd vody.

Rozmrazovani (STRANA 2 - E):

1. Otevfete viko nadrzky, nalite do ni 180 ml filrované vod)

2. Viozte produkty urcené k rozmrazeni do napafovaciho kose, poté na
zékladnu umistéte Salek mixéru

&hem

zkuntm\une teplotu detske stravy, aby nedoslo k oparem S horkymi ¢astmi
manipulute opaimé. Po kazdém pouzit vyprézdnéte zasobnik na zbytkovou
vodu. Po pouzit, pfi Eistén nebo pii dotyku Cepele spotfebic odpojte ze sité.
Neodpojute spotfebié tahem za kabel. Spotfebic sami neopravue,
nerozebirejte ani neupravujte. Jakékoli abnommality konzultue s odbomym
servisem. Pfistroj neupoustéjte ani do néj nenarézejte, abyste predesli
porucham.

Prikon: (ohrev) 300 W; (mixovani) 120 W.
Napéti: 220V'50Hz

Oh]em nadrzky na vodu: 180ML
Material nédrzky na vodu: nerezova ocel
Material nadoby: Tritan

Ccz



01. BEZPECNOST: pred pouitim vyrobku si precitajte tento navod a pri
pouzivani spotrebica dodrZiavajte pokyny v fiom uvedené.

02. POPIS SPOTREBICA (STRANA 2- A):

1. stierka / 2. uzéver nadrZe na vodu / 3. dotykovy panel / 4. spotrebic /
zakladiia /5. otvory na varenie v pare / 6. os motora / 7. veko mixéra / 8. veko
na vylievanie / 9. koS na varenie v pare / 10. rukovat noza / 11. tesnenie / 12.
mixovacia nadoba z Tritanu / 13. ¢ap noza.

03, OVLADACI PANEL (STRANA 2-B):

1. zobrazenie Gasu / 2. znizenie Casu | 3. rozmrazovanie / 4. automatické
mixovanie / 5. ONIOFF /6. uzaver nédrzky na vodu /7. otvorenie/zamknutie /
8. zvysenie Casu /9. sterilizacia / 10. varenie v pare / 11. ruéné mixovanie

04.INFORMACIE:
QOdporticany ¢as varenia v pare pre vietky prisady nakréjané na kocky s
velkostou priblizne 1,5 cm:

Nazov vyrobku Cas (vminitach)  Objem (mi)
jablko, broskyria
15 110
avokado, hruska, banan
karfil, brokolica, uhorka, zeler,
) e 2 150
$pargfa, tekvica, hrasok
batét, Spenat, paradajka
zelend fazulka 2 190
mrkva, zemiaky
kuracie maso, morcacie méso 25 190
by 2 150

05. SPOSOB POUZITIA:
VARENIE V PARE (STRANA 2 - C):

1. Otvorte veko nédrzky, pridajte 180 ml vody, zatvorte veko.

2. Stlacte tacidlo "Power” (Napéjanie), aby ste zapli napéjanie, potom stiacte
taidlo "Sterilize" (Steriizovat) na paneli, aby ste sterilizovali nadrzku na vodu
amixovaciu nadobu.

3. Po dokonceni steriizacie opat pridajte vodu. (Objem vody zavisi od tvrdosti
ajemnosti potravin pripravovanych v pare).

4. Odskrutkujte veko mixéra. Do nédoby vioZte kodik na varenie v pare.

5. Nakréjajte potraviny na malé kocky (priblizne 1,5 cm) a viozte ich do kosa.
6. Zatvorte veko mixéra (zamok veka by mal byt zarovnany so stredom
rukovate).

7. Umiestnite nadobu mixéra na zakladriu a zaisfite ju.

8. Stlacte tacidlo "Para" na paneli. Standardny (‘as varenia je 20 minit, ak ho
cheete zmentt, jemne stacte tiacido "+* alebo "

9. Vozte jedlo pripravené v pare do misky a skontrolujte teplotu jedla, aby ste
predlsh R/‘opalemu diefata.

dobre uvarené, zopakujte vySSi

Nespracovavane velké, nesprawvane mnozstvo |ed\a naraz, ma\o by sa
rozdelit do niekolkych la pocas varenia
v pare, ohrievac prestane ohrievat.

Automatické a manuélne mieSanie (STRANA 2 - D):
1. Odskrutkujte veko, viozte uvarené jedlo do mixéra, podfa potreby pridajte
dalsie prisady, ako je voda, mlieko, cukor atd.

2. nasadte veko, aby ste zabranil preteCeniu, a nédobu uzamknite.

3, Jemne stacte tlacilo automatickho mixovania na oviadacom paneli alebo
dihsie podrzte tlatidlo manuéineho mixovania - tdto moznost nesmie
presiahnul 15 sekund na leden cyklus mixovania,

skontm\une teplotu, aby ste' sa nepopali !

Poznamka: Do nadoby na vodu nepndavaﬁe Ziadnu ind tekutinu a
nepreplifiajte ju (maximaine 180 m). Odpor(ca sa pouzivat Gistl vodu, pretoze
mineraine soli obsiahnuté v injch druhoch vody mdzu sposobit usadzovanie
vodného kamefia v nédrzke. Po kazdom pouZiti vyprézdnite nadrzku od
2vy3nej vody.

Rozmrazovanie (STRANA 2 - E):
1. Otvorte veko nadrzky, nalejte 180 mi filtrovanej vody.

2. Umiestnite vyrobky, kloré sa majii rozmrazit, do ko$a na paru, potom
polozte $alku mixéra na zakladriu.

3. stlacte tiacidlo "Rozmrazovanie”. Standardny cas je 10 mint, ak ho cheete
zmenit, jemne stlacte "+" alebo ™" na paneli.

Sterilizicia

1 Ak cheete sterilizovat detski fladu, cumlik, lyzicku, hryzatko atd. parou:
pouzite funkciu "sterilizovat”.

2. Viozte predmety uréené na sterilizaciu do pameha kosa v $alke mixéra,
naskrutkujte veko, polozie na zékladfiu a zaistie.

3. Stlacte ﬂacwdlo terilizovat". Predvo\eny Cas dezinfekcie je 30 mindt, ak ho
cheete zmenit, jemne stlacte "+" alebo "' na paneli.

Po skonceni vyprazdnite zvy$nii vodu v nédrzke, osute suchou handrickou.

06 Cistenie (STRANA2-F):

Vypnite napajanie, vyberte vSetky komponenty z nadoby mixéra a umyte ich v
hortice] vode so sapontom. V/ pripade potreby mdzete hiavné telo spotrebica
VyCisit suchou handrickou. Po kazdom pouzit utrite vSetky komponenty, aby
ste zabranili rastu baktéril. Do nadoby mixéra mozete tiez naliat Cistll vodu az
po maximalnu hladinu, pevne uzavriet prepadové veko, postavit ho na
Zzékladiu a zapnat funkeiu "Automaticky mixer". Spotrebi¢ prejde do rezimu
automatického istenia. Tento krok Cistenia zopakujte 2-3 krét.

Poznamka: Cepel je velmi ostra, davajte pozor na poskriabanie. Nikdy
nepondrajte zakladiiu spotrebica do vody.

07. DESCALING:

Ak pouZivate neupraven(i vodu, moZe sa v ndrzi nachédzat malé mnozstvo
vodného kameria. Aby ste spotrebi¢ udrzali v o najlepsom stave, pravidelne
(najlepsie raz tyzdenne) odstrafiujte z nadrzky na vodu cwaslocky potravin a
vodny kamef. Pridajte malé vrectsko kyseliny citronovej (priblizne 10 gramov)
do 200 ml vody a nalejte ju do nadrzky na vodu. Na odstranenie vodného
kameria mozete pouzn aj 150 ml vody a 50 ml bieleho octu. Vzniknuty odvar
Vylejte, nadrzku mixéra a $alku niekolkokrét dokladne vyplachnite Cistou
vodou. Pred dal$im pouZitim pristroja naplfite nadrzku 100-200 ml vody,
pricom do 8élky mixéra nevkladajte Ziadne potrawny a nechaite vyrobok 10
mindt naparit, aby sa odstranil niektoré zvy$né pachy.

08. U RZBA: Aby bol vyrobok v dobrom stave, ocwsnle ho \hned po kazdom

pouzit. Necisite vyrobok a
M\xavam pohér e vhodny do umyvacky nadu telo pohara malena\ Tritan,
materiél PP, tepl
prekrocit 120 “C.

Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo dosahu deti a domécich
2vierat. Nevystavuite sa priamemu sinenému Ziareniu alebo vinkému
prostrediu, inak moze dojst k vyblednutiu farieb alebo poskodeniu.

09. UPOZORNENIA: Vjrobok nie je hracka a je urceny len na pouzivanie
zo:pe\ymi ‘osobami. Spotrebi nie Je vhodny pre osoby s nedostatocnymi

znalostami, vratane deti - uchovavaﬁe ho mimo ich dosahu. Pred pouZitim sa
vzdy uistite, Ze su vetky Casti spotrebita sprévne naintalované. Spotrebit
umiestnite na rovny a stabilny povrch. N6z musi byt v spotrebici spravne
umiestneny, aby nedoslo k jeho poskodeniu. Pocas varenia davaite pozor na
vystupujiicu paru - neotvarajte veko, ked je spotrebic v prevadzke. Pred
podavanim skontrolujte teplotu detskej siravy, aby ste sa vyhii popéleniu. S
horticimi ¢astami manipulujte opatme. Po kazdom pouZiti vyprazdnite
zasobnik na zvyskovu vodu. Po pouzm P Cisteni alebo pri dotyku Gepele

potrebic tahanim za kabel.
Spotrebi¢ ~ svojpomocne  neopravuite, nerozoberalle ani  neupravujte.
Akékolvek abnormality konzultuite s odbomym servisom. Aby ste predisli
porucham, pristroj neupltajte ani do neho nenarézajte.

Prikon: (ohrev) JODW (mixovanie) 120 W.
Napiti
Objem nadrzky na vudu 180ML

Material nadrzky na vodu: nerezova ocel
Material nadoby: Tritan

SK

01. VARNOST: pred uporabo izdelka preberite ta prirocnik in pri uporabi
naprave upostevajte navodila iz njega.

02. OPIS NAPRAVE (STRAN 2- A):

1. lopatka / 2. pokrovcek rezervoarja za vodo / 3. plos¢a na dotik / 4. aparat /
podnoZie / 5. odprtine za kuhanje v pari/ 6. os motorja / 7. pokrov mesalnika /
8. pokrov za razlivanje / 9. kosara za kuhanje v pari/ 10. rocaj rezila/ 11. tesnilo
112. skodelica za meSanje Tritan / 13. zafic rezila.

03, NADZORNA PLOSCA (STRAN 2-B):

1. prikaz Casa | 2. skraj$anje ¢asa / 3. odmrzovanje / 4. samodejno mesanje /
5. vkloplizkiop / 6. pokrovtek rezervoarja za vodo /7. odpiranje/zapiranje / 8.
podaljsanje casa / 9. sterilizacija / 10. kuhanje s paro / 11. roéno mesanje

04. INFORMACIJE:
Priporoceni cas kuhanja v pari za vse sestavine, narezane na priblizno 1,5 cm
velike kocke:

Ime izdeka Cas (vminutah)  Volumen (mi)
jabolko, breskev
15 110
avokado, hruska, banana
cvetata, brokoli, kumara, zelena,
20 150
Sparglj, buce, grah
batat, $pinaca, paradiznik
strodji fizol 20 190
korencek, krompir
piséanec, puran 2% 190
ribe 20 150

05. NACIN UPORABE:

(STRAN2-C):

1. odprite pokrov posode, dodajte 180 ml vode in zaprite pokrov.

2. prtisnite tipko "Power" (Napajanje), da vklopite napajanje, nato pritisnite
tipko "Steriize" (Steriliziraj) na plosci, da steriizirate rezervoar za vodo in
meSalno skodelico.

3. Koje sterilizacija kon¢ana, ponovno dodajte vodo. (Koli¢ina vode je odvisna
od trdme in mehkobe Zivil, ki jih kuhate na pari).

4. Qdvijte pokrov mesalnika, V posodo postavite koSarico za kuhanje v pari.

5. Zvila narezite na majhne kocke (priblizno 1,5 cm) in jin poloZite v ko3arico.
6. zap'nha pokrov mesalnika (zaklep pokrova mora biti poravnan s sredino
rocaja)

7 Pc{stavi'e posodo mesalnika na osnovo in jo zaklenite na mestu.

8. Na plosi pritisnite gumb "Steam" (kuhanje na pari). Standardni cas kuhanja
je 20 minut, ¢e ga Zelite spremeniti, nezno pritisnite gumb "+ ali ™"

9.V posodo poloZite hrano, pripraviieno na pari, in preverite temperaturo
hrane, da sg ofrok ne opece.

OPOMBA: Ce hrana i dobro kuhana, ponovite zgorji postopek. Ne obdelujte
velke, nerazrezane kolitine hrane naenkrat, temvec jo razdelte v ve¢ manjsin
obrokov. Ce med kuhanjem v pari v rezervoarju zmanjka vode, bo grelnik
prenehal segrevati.

Samodejno in roéno mesanje (STRAN 2- D):
1. Odviite pokrov, v meSalnik vstavite kuhano hrano, po potrebi dodaite druge
sestavine, kot so voda, mieko, sladkor itd.
Z nameste pokrov, da preprecite prefivane, in zaklenite posodo.

nanadzomi plosci ali dije asa
dmte gumb za rocni mesalnik - ta moznost ne sme presegati 15 sekund na
cikel meSanja.
4. Ko je otroska hrana pripravijena, jo prelite v skodelico ali skledo in pred
hramenjem preverite temperaturo, da se izognete opeklinam.
Opomba: V' posodo za vodo ne dodajajte nobene druge tekocine in je ne
napolnite preve¢ (najve¢ 180 ml). Priporogijivo je uporabljati Cisto vodo, saj
lahko mineralne soli, ki jih vsebujejo druge vrste vode, povzrogijo nabiranje
vognega kamna v posodi. Po vsaki uporabi izpraznite rezervoar preostale
vode.

Odmrzovanje (STRAN 2 - E):
1. Odprite pokrov rezervoarja in vanj viite 180 ml filtrrane vode.
2.izdelke, ki jih Zelite odmrzniti, poloZite v kosaro za paro, nato na podstavek

postavite skodelico meSalnika.

3. pritisnite gumb "Odmrzovanje". Standardni ¢as je 10 minut, Ge ga Zelite
‘spremeniti, nezno pritisnite "+" ali ™" na plo3¢i.

Sterilizacija

1 Za pamo sterilizacijo ofroske steklenicke, dude, Zlicke, zobotrebca itd:
uporabite funkeijo “steriizacija".

2. Postavite predmete, ki jih Zelite sterilizirati, v koSaro za paro v skodelici
mesalnika, privite pokrov, postavite na podstavek in zaklenite.

3. pritisnite gumb "Sterilizira]". Privzet cas dezinfekcie je 30 minut, ée ga Zelte
‘spremeniti, nezno pritisnite "+" ali "-" na plos¢i.

Po koncanem postopku izpraznite preostalo vodo v rezervoarju i jo osusite s
suho krpo.

06 Ciscenje (STRAN 2 -
Izklopite napajanje, odslramte vse sesmvne dele iz posode mesalnika i in jh
operte v vrodi vodi trebi

s suho kmo. Po vsaki uporabi obnﬁq\e vse sestavne dele, da preprecite rast
bakterij. V skodelico mesalnika lahko do najvisje ravni na\uele tudi €isto vodo,
tesno zaprete prelivni pokrov, jo postavite na podstavek in vklopl\e funk
*Samodejni mesalnik”. Naprava bo presla v samodejni nacin cisCenja.
korak ci&cenja ponovite 2-3-krat.

Opomba: Rezilo je zelo ostro, zato pazite na praske. Podstavka naprave nikoli
ne potopite v vodo.

07. DESCALING:

I rezervoarju pojavi
vodnega kamna. Ce Zelite ohraniti aparat v Gim boljsem stanju, iz rezervoarja
2 vodo redno odstranjuite delce hrane in vodm kamen (najboUe tedensko). V
200

vh]te v posodo za vodo. Za odstranjevanje vodnega kamna lahko uporabite
tudi 150 ml vode in 50 ml belega kisa. Odlite nastalo me3anico, posodo za
mesalnik in skodelico pa veckrat temeliito sperite s €isto vodo. Pred ponovno
uporabo naprave napolnite rezervoar s 100-200 ml vode, ne da bi v skodelico
mesalnika vstavili hrano, in pusfite, da izdelek 10 minut deluje v pari, da
odstranite del preostalih vonjav.

08. VZDRZEVANJE: Da bo izdelek v dobrem stanju, ga ocistite takoj po vsaki
uporabi. lzdelka in dodatkov e Cistte z jedkimi detergenti. Mesalna posoda je
primerna za pomivanje v pom\valnem stroju: telo skodelice, material Tritan,
temperatura ne sme preseci 135 °C, pokrov in rocaj, material PP, temperatura
ne sme preseci 120 °C.

Hraniti na hladnem in suhem mestu, stran od otrok in hisnih ljubjienckov.
Izogibajte se izpostavijanju neposredni soncni svetiobi ali viaznemu okolju,
sicer lahko povzroci bledenje barv ali poskodbe.

09. OPOZORILO: Izdelek ni igraca in je namenjen samo uporabi odraslin.
Naprava ni primema za osebe s pomanjkijvimi ﬁzucmml senzoncmm\ ali
dusevnimi Znanjem, vKjuéno z of tej
izven njihovega dosega. Pred uporabo se vedno prepnoaﬁ,e da so vsi deh
naprave pravilno namescel apravo postavite na ravno in stabilno povrsino.
Noz mora biti pravino namescen v aparatu, da ga ne poskodujete. Med
kuhanjem pazite na izhajanje pare - med delovanjem aparata ne odpirajte
pokrova. Pred hranjenjem preveme 'emperaturo otroske hrane, da se ne
opecete. Z vrocimi deli joar
preostale vode. Po uporab\ cidcenju aI| dotikanju rezila aparat ukUu(‘Jle iz
elekiricnega omrezja. Naprave ne odklopite z vieGenjem za kabel. Naprave ne
popraviate, razstavijajte ali spreminjajte sami. O morebitnih nepravilnostih se
posvetute s strokovno sluzbo. Naprave ne spuscajte in ne udarjajte z njo, da
se izognete okvaram.

Moc: lsegrevan;e) 300 W; (mesanje) 120 W.
Napetost: 220V'50I

Proslornma rezervoar]a zavodo: (180ML)
Material rezervoarja za vodo: nerjavno jeklo
Material posode: Tritan

SL



01. TURVALISUS: lugege kéesolevat kasutusjuhendit enne toote kasutamist
jajargige seadme kasutamisel selles sisalduvaid juhiseid.

02. SEADME KIRJELDUS (LK 2- A):

1. spaatel / 2. veepaagi kork / 3. puutepaneel / 4. seade / alus / 5. aurutusavad
1 6. mootori telg / 7. blenderi kaas / 8. tilgakate / 9. aurutuskorv / 10. tera
kéepide / 11. tihend / 12. Tritan segukaussi/ 13. tera tihvt.

03 JUHTPANEEL (LK 2-B):
dana\dlk/i 2java ine /3. sulatamine / 4. autc !
INIOFF / 6. veepaagi kork / 7. avamine/lukustamine / 8. aja suurendamme
/ 9. steriliseerimine / 10. aurutamine / 11. késitsi segamine.

04, TEAVE:
tat kdigi umbes 1,5 ks kuubikuteks loigatud
koostisosade puhul:
Toote nimi Aeg (minutit) Maht (mi)
6un, virsik
) 15 110
avokaado, pim, banaan
lilkapsas, brokoli, kurk, seller,
p & 20 150
spargel, korvits, hemed
jamss, spinat, tomat
rohelised oad 2 190
porgand, kartul
kana, kalkun 25 19
kala 20 150

05. KASUTUSVIIS:

AURUTAMINE (LK 2-C):

1. Avage paagi kaas, lisage 180 ml vett, sulgege kaas.

2. Vajutage "Power” Klahvi, et liitada seade sisse, seejérel vajutage paneeli

olevat "Steriize" klahvi, et steriliseerida veepaak ja segistusklaas.

3. Kui steriliseerimine on I8ppenud, lisage uuesti vett. (Vee kogus sditub

aurutatava toidu kovadusest ja musest).

4. Keerake blenderi kaas lahti. Asetage aurutuskorv mahutisse.

5. Tiikeldage toit vaikesteks kuubikuteks (umbes 1,5 cm) ja pange korvi

E su\g;zge )blenden kaas (kaanelukk peaks oema joondatud kéepideme
eskkoha

7. Asetage blenderikaussi alusele ja lukustage see.

8. Vajutage paneelil olevat nuppu "Steam”. Standardne keetmisaeg on 20
minuttt, selle muutmiseks vajutage ettevaatlikult nuppu "+" vai "-"

9. Pange aurutatud toit kausﬂ ja kontrollige toidu temperatuuri, etvilida lapse
kdrvetamist.

MARKUS: Kui toit ei ole korralikult[abi keenud, korrake laltoodud protsessi.

Arge tootle korraga suurt tikeldamata toidukogust, vaid Jagage see mitmeks

vaksemaks partiks. Kui aurutamise ajal saab paagist vesi ofsa, Iopetab
kiitteseade kuumutamise.

Automaatne ja kiisitsi segamine (PAGE 2 - D):

1. Keerake kaas lahti, pange keedetud toit blenderisse, lisage vajaduse korral

muid koostisosi, nagu vesi, piim, suhkur jne.

2. asetage kaane, et vattida (ilevoolu, ja lukustage mahuti

3. Vajutage eftevaatiikult uhlpaneelll olevat automaatse blenderi nuppu vGi
pikemaltall fohi tlletada 15

sekundit ine blenderdamists(ikii kota.

4. Kui beebitoit on valmis, valage see tassi vi kaussi ja kontrollige enne

sGotmist temperatuur, et valtida keetmist.

Mérkus: Arge lisage veepaaki muud vedelikku ja &rge titke seda ile

(maksimaalselt 180 ml). Soovitatav on kasutada puhast vett, kuna muudes

veelikides sisalduvad mineraalsoolad vdivad pohjustada paagis katlakivi

tekkimist. Tiihjendage parast iga kasutamist veepaak ilejaénud veest.

Sulatarmine (PAGE 2- E):
1. Avage paagi kaas, valage 180 ml filtreeritud vett.

2. asetage sulatatavad tooted aurutuskorvi, seejérel asetage blenderikaussi
alusele.

3. vajutage nuppu "Sulatamine”. Standardne aeg on 10 minuit, selle

muutmiseks vajutage eftevaatiikult paneelil "+ voi "

Steriliseerimine

1 Imikupudeli, nuku, lusika, teetaldriku jne auruga steriliseerimiseks: kasutage
funkisiooni "Steriiseerimine".

2. Asetage esemed aurukorvi
kinni, asetage alusele ja Iukustage

3. vajutage nuppu "Steriliseeri”. Vaikimisi on desmﬁtseenm\saeg 30 minutit,
selle muutmiseks vajutage ettevaatiikult paneelil "+" v

keerake kaas

Kui olete Iopetanud, tiihjendage mahutisse jaanud vesw kmvatage kuiva lapiga.

06 Puhastamine (PAGE 2- F):

Lilitage seade valja, eemaldage kdik komponendid segistuskapist ja peske
neid kuumas vees koos pesuvahendiga. Vajaduse korral vGite puhastada
seadme pohikorpust kuiva lapiga. Pihkige kdkk komponendid pérast iga
kasutuskorda dle, et véltida baklerite kasvu. Vdite ka valada blenderikaussi
puhast vett kuni maksimaalse tasemeni, sulgeda Glevoolukaane tihedalt,
asetada selle alusele ja liitada sisse funkisiooni "Automaatblender” Seade
Iiitub Korrake seda 23
korda. .

Mrkus: tera on vaga terav, jalgige kriimustuste tekkimist. Arge kunagi kastke
seadme alust vette.

07. KASUTAMINE:

Kui kasutate vett, voib paagis olla vaik vi. Seadme
parima seisundi salitamiseks eema\dage veepaagist regulaarselt (soovitavalt
kord nédalas) toiduosakesed ja lubjakivi. Lisage 200 mi veele vaike kotike
sidrunhapet (umbes 10 grammi) ja valage see veepaaki. Vdite kasutada ka
150 ml vett ja 50 ml valget aadlkat katlakivi eemaldamiseks. Vala saadud
keedusegu maha, loputa blenderi paaki ja tassi mitu korda phjalikult puhta
veega. Enne seadme uuest kasutamist taitke paak 100-200 ml veega, ima et
paneksite blenderi tassi toitu, ja laske tootel 10 minuit aurutada, et eemaldada
osa allesjaanud Ihnadest.

08. HOOLDUS: Toote heas seisukorras hoidmiseks puhastage seda kohe

pérast iga kasutuskorda. Arge puhastage toodet ja tarvlkmd souwtavate
on v: tassi

korpus, materjal Tritan, temperatuur ei tohi Gletada 135 °C, kaas Ja Kaep\de

PP materjal, temperatuur ei tohi Gletada 120 °C.

Hoida ;ahedas kmvas kohas, eemal lastest ja lemmikioomadest. Vetige
VO niiske vastasel juhul

voib see pomustada varvi tuhmumist vai kahjustamist.

09. Hoiatused: Toode ei ole manguasi ja on mdeldud ainult téiskasvanutele.
Seade ei sobi kellelegi, kellel puuduvad fiilsiised, sensoorsed voi vaimsed
vdimed voi kogemused ja teadmised, sealhulgas lastele - hoidke seda nende
keulatuses. Enne kasutamist veenduge alat, et kdik seadme osad on Gigesti
paigaldatud. Asetage seade tasasele ja stabiilsele pinnale. Nuga peab olema
seadmes OGigesti paiqutatud, et valtida selle kahjustamist. Jalgige
toiduvalmistamise ajal valja tuleva auru eest - arge avage kaane, kui seade
to6tab. Kontrollige enne sodtmist beebitoitude temperatuuri, et vélida
keemistumist. Kasitsege kuuma osa_etievaatikult. Tihjendage mahut
Jadkveest pérast iga kasutuskorda. Tommake seade péarast kasutamist,
Gitera puud il

lai dage, Gtk seadet ah ega muutke sed
ise. Koigi kor koral tuleb

teenindusega. Arge  laske seadel maha ega Iooge seda, et valtida
taliflushéireid.

Véimsus: (kuumutamine) 300 W; (segamine) 120 W.
Pinge: 220V'50Hz

Veepaagi mahutavus: 180ML

Veepaagi materjal: roostevabast terasest
Konteineri materjal: Tritan

EE

01. SAUGUMAS: prie§ naudodami gaminj perskaitykite § vadova ir
naudodami prietaisa laikykités jame pateikty nurodymu.

02. PRIETAISO APRASYMAS (2 PUSLAPIS - A):

1.mentelé / 2. vandens rezervuaro dangtelis / 3. jutiklinis skydelis /4. prietaisas
| pagrindas / 5. garinimo angos / 6. variklio asis / 7. mai$ytuvo dangtelis / 8.

iSsiliejimo dangtelis /9. garinimo krep3ys / 10. aSmeny rankena / 11. tarpiklis /
12. Tritano maidymo puodelis / 13. asmeny kaitis.

03. VALDYMO SKYDELIS (2- B PSL.):

1. laiko rodymas / 2. Iawka mazinimas / 3. atitirpinimas / 4. automatinis
maiSymas / 5. jungimas / i§jungimas / . vandens rezervuaro dangtelis / 7.
afidarymas / uzrakias /8. laiko didinimas / 9. steriizavimas  10. garinimas / 11
rankinis maisymas

04. INFORMACIJA:
Rekomenduojamas visy ingredienty, supjaustyty mazdaug 1,5 cm dydzio
kubeliais, virimo garuose laikas:

Produk in Laik inutémis)  Taris (mi)
obuoliai, persikai
pe 15 110
avokadas, kriau$é, bananas

Zlediniai kopiistai, brokoliai, agurkai,

salierai, $paragai, molidgai, Zimiai o 0
batatai, $pinatai, pomidorai
Zaliosios pupelés 20 190
morkos, bulvés
vistiena, kalakutiena 2% 190
2wis 20 150

05.NAUDOJIMO BUDAS:
Garinimas (2 PUSL.-C):
1. Aﬂdarykwe talpyklos dangtj, pilkite 180 ml vandens, uzdarykite dangfi.
2. paspauskite mygtuka "Power" (maitinimas), kad jungtuméte maitinima, tada
paspauskite skydelyle esanfi myglukg "Stenhze (sterilizuot),
vandens rezervuara i

3. Kai steriizacia baigta, vél [pikite vandens. (Vandens kiekis priklauso nuo
garuose ruosiamo maisto kietumo ir velnumo)
4. Atsukite maiSytuvo dangtel. |dékite gary virimo krep3el; jinda.
5. Supjaustykite maista mazais kubeliais (apie 1,5 cm) ir sudékite | krepSel;.
6. Uzdarykite maiSytuvo dangtj (danggio uzraktas turi biti sulygiuotas su
rankenos viduriu).
7 Uzdékite maiSytuvo puodelj ant pagrindo ir uzfiksuokite.
8. Paspauskite skydelyje esan mygtuka "Steam' (garai). Standartiné
gaminimo trukmé yra 20 minuciy, norédami ja pakeisti, Svelniai paspauskite

myotuka " arba ™

%dekne gamose pagaminta maisty | dubenélj ir patikinkite maisto
temperalu@ kad vaikas nenudegty.
PASTABA: jei maistas néra gerai idvirtas, pakariokite pirmiau nurodyta,
procesa, Neperdirbkite didelio nesuvirskinto maisto kiekio vienu metu, jj rekia
padalyti | kelias mazesnes porcijas. Jei gaminant garuose bake pritriks
vandens, sﬂdymvas nustos kattint

Automatinis ir rankinis maiSymas (2- D psl.):

1. Atsukite dangt, sudekite paruosta maista | maisytuva, pagal poreiki pikite
kity ingredientu, pavyzdZiui, vandens, pieno, cukraus ir pan.

2. uzdékite dangtj, kad neperpildytu, ir uzrakinkite inda,

3, Svelniai paspauskite aulomal\mo maiytuvo myg\ukq valdymo skydelyie

arbailgiau palaikykit irsyti15

1. Alidarykite rezervuaro dangtel; ipikite 180 ml fitruoto vandens.

2. dekite atitirpinamus produktus | gary krepsel, tada ant pagrindo uzdékite
maidytuvo puodel;.

3. paspauskite myglukq "Defrost” (atitirpinti). Standartinis laikas yra 10

minuéiu, norédami i pakeisfi atsargiai paspauskite skydelyje esantj "+" arba ™.

Sterilizavimas

1 Norédami sterilizuoti garais kidikio buteliuka, ciulptuka, Saukstel;, kramtuka
irt. t. naudokite funkcijg "Sterilizuot”.

2. Sterilizuojamus daiktus dek\te [malsyluvo gary krepSelj, uzsukite dangtelj,
uzdékite ant pagrindo ir
3. paspauskite mygtuka, ||zuot\ Numatytasis dezinfekavimo laikas yra 30
minuéiy, norédami ji pakeisti, Svelniai paspauskite skydelyje esantj "+" arba ™",
Baige istustinkite rezervuare likusj vandenj, nusausinkite sausa s\uos1e

06 Valymas (2- F psl
[§junkite mattinima, iSimkite visus komponentus i maiytuvo taurés ir
rkvup\aukne juos karstame vandenyje su plnv\klm Jei relkla pagnndm[ pnetalso
orpusa

komponentus, kad Svengtumete baktemq dauginimosi. Ta\p pat gah\e \_p|||\
Svaraus vandens iki maksimalaus lygio { mai$ytuvo taure, sandariai uzdaryti
perpidymo dangtel, pastatyi ji ant pagrindo Ir jungti funkciia "Automatinis
mai$ytuvas'. Prietaisas jjungs au\omalmm valymo rezima, S| va\ymo veiksmg
pakartokite 2-3 kartus.

Pastaba: a$menys yra labai adtris, saugokités jbréZimy. Niekada nemerkite
prietaiso pagrindo { vandenj.

07. DESCALING:

i nedidefs kiekis kalkiu, Kad
prietaisas bty kuo geresnes buklés, reguhanal (geriausia kas savaitg) i
vandens bako pasalinkite maisto daleles i kalkes. | 200 ml vandens jpilkite
nedidel maisel citrinos rugsties (apie 10 g) ir supilkite | vandens bakelj. Taip
pat gahte naudoti 150 ml vandens ir 50 ml baltojo acto ka\klu Salinimui. Isp\\klle
gauta mikstiira, kelis kartus variu vandeniu kruop3Giai iSplaukite mais)
bakel] ir puodell Pries vél naudodami aparata, pripilkite { talpykla 100-200 ml
vandens‘ nedédami | maiSytuvo puodelj jokio maisto, ir palikite gaminj 10
minuéiy garuose, kad pasalintuméte dalj ikusiy kvapy.

08. PRIEZIURA: Kad b?amlnys boty geros biklés, ivalykite ji iSkart po
kiekvieno naudojimo. Nevalykite gaminio ir priedy ésdinangiais valikliais.
Maidymo puodel galima plauti indaplovéje: puodeho korpusas, medziaga
Tritan, temperatira ne aukStesné kaip 135 °C, dangtis ir rankena, PP
medzwaga temperatdra ne aukStesné kaip 120 °C.

Lai sioje, sausoje vietoje, toliau nuo vaiky ir naminiy gyviinéliy. Venkite
nesw‘og\mq saulés spinduliy ar drégnos aplinkos, nes gali iSblukti arba sugadinti
spalvas.

09 DEMESIO Gaminys néra Zaislas Ir skiras naudoti tik suaugusleswems
neturintiems fiziniy, jutiminiy ar

arba pat\mes ir Ziniy, iskaitant vaikus - lakykite Ji jiems nepasiekiamoje vietoje.
Prie§ naudodami prietaisa visada isitkinkite, kad visos jo dalys yra tinkamai
sumontuotos. Pastatykite prietaisa ant lygaus \rstab\\aus pavirsiaus. Peils turi
biti teisingai [statytas | prietaisa, kad jo nesugadintumete. Saugokités, kad
gaminant maisty nelsem garai - neatidarykite dangCio, kol prietaisas veikia.
Pries maitindami kudikiy maista patkrinkite jo temperatira, kad iSvengtuméte
nudegimo. Su kartomis dalimis elkités atsargiai. Po kiekvieno naudojimo
iStustinkite vandens fikuciy rezervuara, ISjunkite prietaisa i elekiros tinkio po
naudojimo, valymo ar lieCiant asmenls Neafiunkite prietaiso traukdami uz
laido. prietaiso patys. Dél
bet kokiy nukrypimy_kreipkités { pmfesionalq tamyba, Kad iSvengtuméte
gedimu, nemeskite prietaiso ir jo netrenkite.

Gallngumas (slldymas) 300 W; (maiSymas) 120 W.
tampa: 22
Vandens baka lalpa VANDENS TALPA: 180ML

sekundZiy per vieng maidymo cikla.

4. Paruose kudikiy maistg, supilkite | puodel] ar dubenél ir prie$ maitindami
patikrinkite temperatira, kad |svengtumele apsa imo.

Pastaba:  vandens talpykla nejpilkit ir

daugiau kaip 180 ml). Patarina naudoﬂ Svary vandenL nes dél kn.q rsiy.
vandenyje esanciy mineraliniy drusky rezervuare gali susidaryti apnasy. Po
kiekvieno naudojimo istustinkite vandens likut; i rezervuaro.

AtSildymas (2- E psl):

Vandens bako medziaga: neridijantis plienas
Konteinerio medziaga: Tritan

LI



01. DROSIBA: pirms izstradzjuma lietosanas izlasiet $o rokasgramatu un,
lietojot ierici, ievérojiet taja ietvertos noradfjumus.

02. IERICES APRAKSTS (2. LPP. - A):

1. lapstina / 2. idens tvertnes vacin3 / 3. skarienpanelis / 4. ierice / pamatne /
5. vaicéSanas atveres / 6. motora ass / 7. blendera vaks / 8. iziieSanas vaks /
9. tvaicésanas grozs / 10. asmens rokturis / 11. starplika / 12. Tritana
‘maisiSanas frauks / 13. asmens tapa.

03, VADIBAS PANELIS (2. LPP. - B):

1. laika radijums / 2. laika samazinasana / 3. atkauséSana / 4. automatiska
sajaukSana / 5. |es\egsana/\zslegsana ! 6 udens vertnes vacins / 7.
10. vaicasana

111. manuala sajauksana

04, INFORMACIA:
leteicamais tvaicgSanas laiks visam sastavdalam, kas sagrieztas aptuveni 1,5
cm kubinos:

Produkia nosaukums Laiks (mindtes) ~ Tilpums (mi)
abols, persiks.
avokado, bumbieris, banans ® "
ziedkaposti, brokali, gurki, selerijas, 2 150
spargeli, kirbis, zimi
batétes, spinati, tomati
zaas pupinas 20 190
burkani, Kartupefi
vistas gala, fitara gala 25 190
ivis 20 150

05. LIETOSANAS METODE:

TVAICESANA (2.LPP.-C):

Atveriet tvertnes vaku, pievienojiet 180 ml Gdens, aizveriet vaku.

2. Nospiediet taustinu "Power", lai ieslégtu stravu, péc tam nospiediet taustiqu
"Steriize" uz panela, lai steriizétu idens tvertni un maisiSanas krizi

3. Kad sterilza ja ir pabeigta, atkal pievienojet 0deni, (Udens daudzums ir
icejama ediena ciefibas un maiguma),

0 b\endera vaku. levietojiet tvaicgSanas grozu trauka.

5. Sagrieziet &dienu mazos kubinos (apméram 1,5 cm) un ievietojiet groza.

6. Aizveriet blendera vaku (vaka fiksatoram jabit viena fimeni ar roktura

centry

7 Uzlwe)uel blendera kriizi uz pamatnes un fiksgjiet to vieta.

8. Nospiediet panefa pogu "Tvaiks". Standana gatavosanas laiks ir 20 mindites,
lai to maintu, viegli nospiediet pogu "+" vai "

9. levietojiet tvaika pagatavoto &dienu uoda un parbaudiet &diena
temperatiru, lai izvairitos no béma apdegganas.

PIEZIME: Ja édiens nav labi pagatavots, atkartojiet ieprieks minéto procesu.
Neapstradajiet lielu, nesagatavotu édiena daudzumu uzreiz, tas jasadala
vairakas mazakas partiias. Ja tvaicé3anas laka tvertné beigsies Tdens,
siditajs partrauks sl\uTsanu

Automatiska un manuala sajauksana (2. - D PUSE):

1. Atskravajiet vaku, ielieciet pagatavoto édienu blenderi, péc vajadzibas
pievienojiet citas sastavdalas, pieméram, Gdeni, pienu, cukuru utt

2. Uzlieciet vaku, lai novérstu parpildisanos, un aizveriet trauku.

3. Uzmanigi nospiediet automatiska blendétaja pogu uz vadibas panela vai
ilgak turiet nospiestu manuala blendétaja pogu - T iespéja nedrikst parsniegt
15 sekundes viena blendéSanas cikia.

4. Kad zidainu &diens ir pagatavots, pariejiet to glazité vai blodina un pirms
barosanas parbaudiet temperatcu, lai izvaifftos no applaucasanas.

Piezime: Udens trauka nepievienojiet citu mu un neparpidiet to (ne
vairak ka 180 mi). leteicams izmantot firu tdeni, jo cita veida tdent esosie
mineralsalj var izraist kalkakmens veidoSanos tvering. Péc katras liefoSanas
reizes \ZTUKSO]IEI tvertni no ddens atikumiem.

Atkausésana (2. - E lappuse):

1. Atveriet tvertnes vaku, ielejiet 180 ml fitréta tdens.

2. levietojiet atkausefamos produktus tvaicéSanas groza, péc tam uz
pamatnes novietojiet blendera krizi

3. nospiediet pogu "Atkausésana”. Standarta laiks ir 10 mindtes, lai to mainftu,
viegli nospiediet™+" vai "' uz panela.

Sterilizésana

1 Lai steriizétu szaima pudefti, mantinu, karoffti, kocinu utt. ar tvaiku:
izmantojet funkciju "Sterilizét".

2. levietojiet sterlizgjamos priek$metus tvaika groza blenderf, uzskrivéjiet
Vacinu, novietojiet uz pamatnes un noblokéjiet.

3. nospiediet pogu "Sterilzat’. Naklusewma dezinfekcijas laiks ir 30 mindtes,
lai to mainitu, viegli nospiediet "+" vai "' uz panefa.

Péc dezinfekcilas pabeigsanas iztukSojiet tvertné atlikuso Udeni, nosusiniet ar
sausu dranu.

06 Tiri$ana (2. - F lappuse):
Izslédziet stravas padevi, iznemiet visas sastavdalas no blendera tvertnes un
nomazgajet tas karsta dent ar mazgasanas [ Tidzekl. Ja nepiecieams, varat
nofirit ierices galveno korpusu ar sausu dranu. Péc katras lietodanas reizes
noslaukiet visas sastavdalas, lai novérstu baktériju vairo3anos. Blendera
kausa varat iepilt art firu Gdeni fidz maksimalajam fimenim, ciesi aizvért
parplodes vaku, novietot to uz pamatnes un ieslegt funkcju "Automatiskais
b\endens“ lerice ieslégs automatisko firisanas rezimu. Atkartojiet $o fifisanas
darbibu 2-3 reizes
Piezime: asmens ir |ofi ass, uzmanieties, lai nerastos skrapgjumi. Nekad
neiegremdgjiet ierices pamatni tident.

07. DESCALING:

Ja izmantojat neatfiritu dden, tvertné var bt neliels kalkakmens daudzums.
Lai uzturétu erici pec iespéjas labaka stavoklr, requlari (vélams reizi nedé}a) no
{dens tvertnes nofiriet partikas dalinas un kalkakmeni. Pievienojiet nelielu
maisinu citronskabes (apméram 10 g) 200 ml Gdens un ielejiet to ddens
tvertng. Varat arf izmantot 150 ml Gdens un 50 ml balta etia, lai nonemiu
akmenus. Izlefiet ieguto mikstdru, vairakas reizes rapigi \zska\qlel h\endera

tvertniun kruzart\mud eni. Pi et tvertni
ar 100-200 ml dens, neievietojot blendera krizi nekadus pamkas produklu ,
unaujiet produktam 10 , lai i

08. UZTURESANA: Lai izstradzjums bitu laba stavok, notiret to uzreiz péc
katras lietoSanas reizes. Netmet izstradajumu un plederumus ar kodigiem
nas Nidzeliem. SajaukSanas kauss ir dross trauku mazga]amaga
Sina: kriizes korpuss, Tritan materils, temperatira nedrikst parsniegt 135
°C, vaks un rokw"s, PP materials, temperattira nedrikst parsniegt 120 °C.
Uzglabat vésa, sausa vieta, prom no bémiem un majdzivniekiem. |zvairieties
no tiesas saules gaismas vai mitras vides iedarbibas, pretéja gadijuma tas var
zraisit krasas izbaléSanu vai bojajumus.

09. PASAKUMI: Izsiradajums nav rotalieta un ir paredzéts tikai pieauguso
lietoSanai. lerice nav piemérota personam, kuram trikst fizisko, manu vai
garigo spéju vai pieredzes un zinaSanu, lostarp bémiem - turiet to &rpus vinu
redzesloka. Pirms lieto3anas vienmér parliecinieties, ka visas ierices dalas ir
pareizi uzstadas. Novietojiet ierlci Uz fidzenas un stabilas virsmas. Lai
zvairitos no naza bojasanas, tam jab»it pareizi novietotam ierica. Uzmamel\es‘
lai gatavosanas Ia\La neizdafitos tvaiks - neatveriet vaku, kamér ierice
darbojas. Pirms barosanas parbaudiet bému &diena temperatiru, i izvairitos
no applaucédanas. Ar karstam dalam rikojieties uzmanigi. Péc katras
lietoSanas reizes iztukSojiet tvertni no tdens atiikumiem. Péc lietosanas,
fifSanas vai pieskarSanas asmeniem atvienojiet ierici no fikla. Neatvienojiet
ferici, velkot vadu. Neaqaunoﬁet neizjauciet vai nemodificéjiet ierici pasu
spekiem. Par jebkadam novirzém jakonsultéjas ar profesionalu servisu. Lai
zvaifitos no darbibas traucajumiem, ierici nedrikst nomest vai sasist.

Jauda: (sildiana) 300 W; (sajauksana) 120 W.
Spriegums: 220V'50Hz
Udens tvertnes tilpums: UDENS TVERTNES IETILPIBA: 180ML

Konteinera materials: Tritan

v

01. BIZTONSAG: atermék hasznalata et olvassa el ezt a kézkonyvet, és a
késziilék hasznalata soran kovesse az abban foglalt utasitésokat.

01 AKESZULEK LEIRASA (2. OLDAL - A):

la | 2. viztartaly kupak / 3. érintdpanel / 4. késziilék / alap | &

isok | 6. motortengely / 7. keverdfedél / 8. kiontéfedél / 9.

kosar / 10. pengekar / 11. tomités / 12. Tritan keverdpohar/ 13. penget.

go
03. VEZERLOPANEL (2. OLDAL - B):

1.id6 kijelz8 / 2. idd csokkentése / 3. leolvasztés / 4. automatikus keverés / 5.
ONIOFF /6. viztartaly kupak / 7. nyitas/zaras / 8. id6 novelése / 9. steriizalas /
10. gozolés / 11. kézi keverés.

04, INFORMACIOK:
Ajénlott gozolési idd a kb. 1,5 cm-es kockékra végott 6sszes hozzavalohoz:
Atemék neve 1d6 (perc) Térfogat (m)
alma, barack
) 15 10
avokado, kdrte, banan
karfol, brokkoli, uborka, zeller,
i 20 150
spérga, siit6tok, borsd
jamgydkér, spenct, paradicsom
Z0ldbab 20 190
sérgarépa, burgonya
csike, pulyka % 190
hal 20 150

05, HASZNALATI MOD:

GOZOLES (2. OLDAL - C):

1. Nyissa ki a tartaly fedelét, adjon hozza 180 ml vizet, zarja le a fedelet.
Nyomja meg a "Power" gombot a készillék bekapcsolasahoz, majd nyomja

meg a "Sterlize" gombot a panelen a viztartdly és a kevertpohar

sterlizélésahoz.

3. Haa steriizélas befejez6ddt! adjon hozzé ismét vizet. (A viz mennyisége a

pérolt étel keménységétdl és erzekenysege

4. Csavarja le a turmixgép fedelét. Helyezze a paro\okosarat altartélyba.

5. Vagja az ételt kis kockakra (kb. 1,5 cm), és tegye a kosérba.

6. Csukja le a turmixgép fedelét (a fedélzamak a fogantyu kozepéve! kell egy

vonalban lennie).

7. Helyezze a tumixgép poharét az alapra, és rogzitse a helyén.

8. Nyomja meg a "Géz" gombot a panelen. A standard f6zési idé 20 perc,

ennek megvaltoztatasahoz Gvatosan nyomja meg a "+" vagy "-" gombot.

9. Tegye a pérolt ételt a télba, és ellendrizze az étel hémersékletét, nehogy

megégesse gyermekét.

MEGJEGYZES: Ha az étel nem f6i meg jol, ismételje meg a fenti folyamatot.

Ne dolgozzon fel egyszerre nagy, vagatlan mennyiségi ételt, azt 16bb kisebb

adagra kell osztani. Ha g6zolés kozben kifogy a tartalybl a viz, a

fiit6berendezés ledllitia a ftést.

Automatikus és kézi keverés (2. OLDAL - D):

1. Csavaria e a fedelet, tegye a {6t ételt a turmixgeépbe, szilkség szerint adjon
hozzé egyél bosszetevoket példaul vizet, tejet, cukrot stb,

2. Helyezze fel a fedelet a tulfolyas megakadalyozéséra, és zérja e a tartélyt.
3. Nyomja meg ¢ovatosan az automatikus ﬁurrmxgep gombota Keze\opanelen
vagy tartsa hosszabb ideig lenyomva a kézi b alehetdség
nem haladhatia meg a 15 mésodpercet tumixolasi cklusonként

4. Miutan elkésziilt a bébiétel, ontse egy poharba vagy talba, és ellendrizze a
homérsekletet etetés elét, hogy elkerlje a \eforrazasl
Megjegyzés: Ne adjon mé iztartalyba,
180 mi). Ajanlatos tiszta vizet hasznalni, mivel a més tipusu vizben taldhat
asvanyl sok vizkblerakodast okozhatnak a tartélyban. Minden hasznélat utan
iritse ki a tartalybdl a maradek vizet.

i (egfefebb

Leolvasztas (2. oldal - E):

1. Nyissa fel a tartaly fedelét, onison bele 180 ml szirt vizet.

2. Helyezze a felolvasztando termékeket a gozolokosarba, majd helyezze a
turmixgép csészéjét az alapra.

3. Nyomja meg a 'Kiolvasztas' gombot. A standard id6 10 perc, ennek
megvaltoztatasahoz ovatosan nyomja meg a "+" vagy "' gombot a panelen.

Sterilizéls

1 Cumisiiveg, cumi, kanal, szopogatdgép stb. gézsterilizalasahoz: haszndlia a
“steriizalas" funkciot.

2. Helyezze a steriizlando térgyakat a g8zkosérba a turmixgép csészéjébe,
csavarja fel a fedelet, helyezze az alapra és zarja le.

3. Nyomjamega "Steriizalis" gombot. Az alapenelmezelt fertotienitési idd 30
perc, e‘nnek megvaltoztatésahoz dvatosan nyomja meg a "+" vagy "' gombot
apanelen.

Ha végzett, liritse ki a tartalyban maradt vizet, szaritsa meg széraz ruhaval.

06 Tisztitas (2 oldal - F):
Kapcsolja ki a készliléket, vegye ki az 6sszes alkatrészt a keverdpohérbdl, és
mossa el azokat forrd vizben, mosészerrel. Sziikség esetén a késziilék
fotestét szaraz ruhaval tisztithatia meg. Minden hasznlat utdn trdle le az
Osszes alkatrészt, hogy a bakiériumok

Onthet tiszta vizet is a maximalis szintig a turmixgep csészéjébe, szorosan
zérja le a tifolyd fedelet, helyezze az alapra, és kapcsolja be az "Automatikus
turmixgép" funkciot. A készillék automatkus tisztitasi Gzemmodba Iép.
Ismételie meg ezt a tisztitasi Iépést 2-3 alkalommal.

Megjegyzés: A penge nagyon éles, vigyazzon a karcoldsokra. Soha ne
meritse a késziilék alapjét vizbe.

07. KIVALASZTAS:

Ha kezelelen vizet haszndl, a tartélyban kis mennyiségii vizkd maradhat.
Annak érdekében, hogy a késziilék a lehetd legjobb allapotban maradjon,
rendszeresen (lehetdleg he‘emei tavolitsa el az ételmaradékokat és a
vizkdszemeséket a viztartalybol. Adjon egy kis zacskd citomsavat (kb. 10
grammot) 200 ml vizhez, és ontse a viztartalyba. Hasznélhat 150 ml vizet és
50 ml fehér ecetet is vizkbmentesitésre. Ontse le az igy kapott fézetet, oblitse
ata turmixgep tartalyat és a csészét tobbszor is alaposan tiszta vizzel. Mielétt
(jra hasznaln a gépet, toltse fel a tartalyt 100-200 ml vizzel, anélkiil, hogy ételt
tenne a turmixgép csészéjébe, és hagyja 10 percig g6zoini a termekeL hogya
maradék szagok egy részét eltévolitsa.

08. Karbantartas: A termék jo allapotanak megdrzése érdekében minden
hasznlat utén azonnal tisztitsa meg. Ne tisztitsa a terméket és a tartozékokat
maré hatésl i A keverGpohar moshato:
csészetest, Tritan anyag, homérséklete nem haladhatia meg a 135 °C-ot, fedél
és fogantyu, PP anyag, hémérséklete nem haladhatia meg a 120 *

Hivos, széraz helyen, gyermekektdl és hazillaokiol elzérva trolando.
Kertije a kozvetien napfénynek vagy nedves komyezetnek valo kitettséget,
kulonben szinfakulast vagy karosodast okozhat.

09. FIGYELMEZTETESEK: A termék nem jaték, és kizardlag felndtiek altal
hasznélatra szolgél. A kész(ilék nem alkalmas olyan személyek szaméra, akik
nem rendelkeznek fizikai, érzékszenvi vagy szellemi képességekkel, illetve

beleérive a is - tartsa tavol telik.
Hasznélat elon mindig gyézédjon meg arol, hogy a késziilék minden
alkatrésze helyesen van-e beszerelve. He\yezze a keszuleket sik és stabil
felilletre. A kést helyesen kel elhelyezni a ke elkerilie annak
seriilését. Figyeljen a f8zés kézben kiéramié gbzre - ne nyissa ki a fedelet,
amig a készlilék mikodik. Ellendrizze a bébiétel homérséKletét etetés eldt,
hogy elkerilie a lefomazast. Ovatosan kezelie a foro részeket. Minden
haszndlat utan Gritse ki a tartélybol a maradék vizet. Haszndlat utén,
fisztitaskor vagy a penge megérintésekor hizza ki a késziliéket a
konnektorbol. Ne vélassza le a készilléket a vezeték meghlzasaval. Ne
Javitsa, szedje szét vagy modositsa a késziiléket sajat maga. Bamilyen
rendellenesség  esetén farduuon szakszenvizhez. A - meghibasodasok
elkeriilése érdekében ne ejtse le és ne iitgesse a késziléket.

Teljesitmény: (fiités) 300 W; (keverés) 120 W.
Fesziltség: 50Hz.

A viztartaly kapacitisa: 180ML

Viztartaly anyaga: rozsdamentes acél
Tartaly anyaga: A tartaly anyaga: Tritan

HU



01. SIGURANTA citti acest manual inainte de a utiiiza produsul §i respectai
instructiunile oonhnme in el atunci cand utiizati aparatul.

02. DESCRIEREA APARATULUI (PAGINA 2- A):

1. spatula / 2. capacul rezervorului de apa / 3. panoul tactil/ 4. aparatul / baza
15. gaurile de aburire / 6. axul motorului / 7. capacul mixerului / 8. capacul de
varsare /9. cosul de aburire / 10. manerul lamei / 11. gamitura / 12. paharul de
amestecare din Tritan /13. stiftul lamei.

03, PANOUL DE COMANDA (PAGINA 2- B);

1. afisarea timpului / 2. scaderea timpului / 3. dezghetare / 4. amestecare
automaté / 5. ON/OFF / 6. capacul rezervorului de apa / 7. deschiderefinchid-
ere/ 8. crestere timp / 9. steriizare / 10. abur / 11. amestecare manuala

04. INFORMATII:
Timpul de gatire la abur recomandat pentru toate ingredientele taiate fn cuburi
de aproximativ 1,5 cm:

Denumirea produsului Timp (minute) ~ Volum (mi)
mar, piersica
pesies 15 10
avocado, para, banana
‘conopida, brocooli, castraveti, telind,
20 150
sparanghel, doveac, mazare
igname, spanac, rosi
fasole verde 2 190
morcov, cartof
pui, curcan 25 190
peste. 20 150

05. METODA DE UTILIZARE: SE UTILIZEAZA IN MOD NORMAL:

ABUR (PAGINA 2 - C):

1. deschideti capacul rezervorului, adaugati 180 m de apd, inchidetj capacul.
2. apésati tasta "Power" penlru a pomi alimentarea, apol apasat\ tasta
"Sterilize" de pe panou pentru a steriliza rezervorul de apa si paharul de
amestecare.

3. Dupé ce sterilizarea este completd, adaugati din nou apa. (Volumul de apa
depinde de duritatea si tandretea alimentelor care se fierb la abur).

4. Desurubati capacufb\enderu\ul 5. Asezafj cosul de galitfa aburi i recipient
5 Ta\an alimentele in cubur mici (aproximativ 1,5 cm) si punef-e in cos.

6. |nch\den capacul blenderului (incuietoarea capao.llm rebuie sé fie aliniaté
cu centrul manerului)

7 Asezali paharul b\endem\ul pe bazé si blocaf| \ m pozme

team" (Abur) de pe pa dard d

de 20 de minute, pentru a schimba acest lucru, apasat\ usor butonul"+” sau ™"

9. Punefi méncarea gaiita la aburi in bol si verificafi temperatura alimentelor
pentru a evita s& va ardeti copilul.

NOTA Daca méncarea nu este bine gaiits, repetati procesul de mai sus. Nu
cantitate mare de alimente netéiate odatd, aceasta trebuie
|mpamta m mai multe loturi mai mici. Daca rezervorul raméne fara apa in
timpul prepararii la aburi, incélzitorul va opri incalzirea.

Amestecare automata si manuald (PAGINA 2 - D):

1. desurubafi capacul, punen alimentele gate in blender, adaugafi alte
ingrediente dupa cum este necesar, cum ar fi apa, lapte, zahar etc.

2. punefi capacul pentru a preveni revarsarea si blocati recipientul.

3. Apasati usor butonul de blender automat de pe panoul de control sau tineti
apasat mai mult imp butonul de blender manual - aceasta optiune nu poate
depasi 15 secunde pe ciclu de mixare.

4. Dupa ce mancarea pentru bebelusi a fost preparata, tumati-o intr-o ceasca
sauun bol §i verificafi emperatura ‘nainte de a o hréni pemru a evita arsurle.
Nota: Nu adaugati niciun alt lichid in recipientul de apd si nu ﬂ umplet exceswv
(maximum 180 mi). E
minerale confinute in alte tipuri de apa pot provoca o acumulare e calcar in
rezervor, Goli rezervorul de apa ramasa dupa fiecare utiizare.

Dezghetarea (PAGINA 2- E):
1. Deschideti capacul rezervorului, tumati 180 ml de apa fitrata.

2. agezali produsele care urmeaza s fie decongelate Tn coul de aburi, apoi
asezati paharul de blender pe bazé

3 apasatj butonul "Defrost" (Dezghetare) Timpul standard este de 10 minute,
pentru &/ modifica apasati usor "+" sau ™' pe panou.

Sterilizare
1 Pentru a steriiza cu abur un biberon, o tuica, o lingura, o tefind etc. utiizat]
functia "Sterilizare".
2. Asezati obiectele care urmeaza sa fie steriizate in oosul de aburi din cupa
blenderului, insurubatj capacul, asezafi pe baza si blocal

. Apésati butonul "Sterilizare”. Timpul mphcn de' damfemare este de 30 de
minute, pentru a- modifca, apésatj usor "+ sau ™" pe panou.
4. Cénd afj terminat, golifi apa ramasa in rezervor, uscat cu 0 cArpa uscatd.

06 Curatarea (PAGINA 2 - F):
Opriti alimentarea, scoatefi toate componentele din cupa blenderului si
spélafile in apa calda cu detergent. Dacé este necesar, putefi curéa comul
principal al aparatului cu o cama uscata. Stergeti toate componentele dupa
fiecare uiizare pentru a preveni dezvolarea bacterilor. Putef, de asemenea,
sd tumafj apa curatd pand la nivelul maxim in cupa blenderului, s inchidefi
bine capacul de deversare, s 0 asezal pe baza si sa pomnifi funcﬂa "Blender
automat'. Aparatul va intra fn modul de curdtare automata. Repetaf aceasta
etapa de curatare de 2-3 ori.
Nota: Lama este foarte ascufts, ave grija la zgarieturi. N

baza aparatului in apa.

07. DESCALIFICAREA:

Daca utlzalj ap netratata, este posibil sa existe o canitate mica de calcarin
rezevor. Pentru a menfing aparatul in cea mai bund stare posibilé, indepértali
periodic 1de prefenma saptamanal) pamcu\ele de alimente si calcarul din
10 grame)
la 200 ml de apa §\ Iumau-c n rezervorul de apé. De. asemenea, putefi folosi
150 ml de apa si 50 ml de otet alb pentru decalcifiere. Tumafi amestecul
rezultat, claiti bine rezervorul blenderului i paharul de mai multe ori cu apa
curat. nainte de a ufiiza din nou apara\uf umpleti rezervorul cu 100-200 ml
de apé, fara a pune niciun aliment in cupa blenderului, §i lasatj produsul s&
abureascé timp de 10 minute pentru a elimina o parte din mirosuril ramase.

08. INTRETINERE Pentru a menfine produsulin stare bund, curétafi- imediat
dupa ﬁecare utiizare. Nu curétafi pmdusu\ si acoesomle ou detergerm corozivi

matena\ Tritan, temperatura nu trebuie s depaseasca 135 C capac SI
méner, material PP, temperatura nu trebuie s depaseasca 120 “C.

A se pastra intr-un loc racoros si uscat, departe de copii si animale de
companie. Evitati expunerea la lumina directs a soarelui sall la medul umed,
altfel poate cauza decolorarea sau deteriorarea culorii.

09. PRECAUTII: Produsul nu este ojucdrie si este destinat exc\usw utiizarii de
catre adulf Aparatl it pentru orice pe
capacitafi ‘fizice, senzoriale sau mentale sau de experientd si cunosnnle
inclusiv pentru copii - péstraii departe de raza de acfiune a acestora,
Asigurati-va intotdeauna ca toate piesele aparatului sunt corect instalate
Tnainte de ufiizare. Asezaf aparatul pe o suprafata pland si stabild. Cufitul
trebuie sa fie pozmonat corect in aparat pentru a nu- deteriora. Avefi grija la
aburul care iese in tmpul gaitului - nu deschideti capacul in timp ce aparatul
este in functiune. Veriicafj Iemperalura ahmemelor pentru copi inainte de a le
pent aevitaarsurie. M fierbini. Goli
rezervorul de apa reziduala dupa fiecare uiizare. ‘Scoateff aparatul din priza
dupa utlizare, la curatare sau cand atingefi lama. Nu deconectan aparatul
frégand de cablu. Nu reparati, dezasamblati sau modificatj aparatul pe cont
propriu. Orice anomalie trebuie consultatd cu un service profesionist. Nu
scapati si nu lovifi aparatul pentru a evita defectiunie.

Putere: (incalzire) 300 W; (Amestecare) 120 W.
Tensiune: 220V'50Hz

Capacitate rezervor de apé: 180ML

Material rezervor de apa: ofel inoxidabil
Material recipient: Tritan
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01, BE3OMACHOCTb: npowmawe [igHHOe  PYKOBOACTBO  nepen
BHEM npu

npubopa 1 crepyiie
aKCInyaTaLM PUOOp.

02. OMMCAHME MPUBOPA (CTP. 2- A):
1. nonatka /2. kpbillika peaepeyapa ;A Bofib! / 3. ceHoopHas nawens / 4. npubop
| ocHoBatiwe | 5. 0TBECTMA AN NpUTOTOBNEH#S Ha napy / 6. ocb genratens | 7.

TP2-E):
1. OTKPOIATE KpbILLKY , 3aneite it

2. TIOECTUTE MPOTYKTbI, KOTODbIE HEOGXOZIMO PasMOpOdHTb, B KODIUHY A
B3PKI1 Ha N1apy, 3aTeM YCTaHOBITE alLy GneHiepa Ha OCHOBaHHE.

3. HamuTe KHonky "Pasmopoaka’. CTanaaprtHoe Bpemsi cocTasnsier 10 MAHYT,

[N €10 U3MEHEHIR NINBHO HaxmuTe "+ Ui ™" Ha NaHenu.

KpblLLKA 6nenqepa 18. kpt 19. kopanHa ang
Manapy 10. pyumcwa/ﬂ npoknanka / 12. valua Tritan/13.
g Hoxa

03. MAHENb YI'IPABHEHVIS{ (CTP. 2-B):

1. MHAMKALMS BpemeHn | Bpemenn / 3,

c

1 UroBl npocTepunm3oBath napom nem?‘m GyTbinouky, KyKkny, nOKKy,
A o

2

e patHy B Haepa,

4.

1 6. Kpbiluka

pesepeyapa l;u'm oMbl [ 7. mkpbmelsakpbme 18. yBenvqerue Bpemenn / 9.
10, py /1. py

04. VHOOPMALASE:
PexomeH/1yemoe BPEMA MPWTOTOBNIEHIA Ha Napy NS BCEX WHIDEIMEHTOB,
HapesarHbIX KyBukany pasmepo okono 1,5 cu:

HasBakve npopykTa Bpewms (MuyTbl)  OGbem (Mn)
60k, neponk
e % 110
aBoKago, rpyLua, Baxar
jBeTHast KarnycTa, Oy W, 3
[ YT, S ape P @
certbieped, Cnapia, Tbikea, fopox
Garar, LWnuHaT, noMuaop
3enéHan (haconb 20 190
MOPKOB, KapTocens:
KypuLia, WHaeitka 2 190
peiba 20 150
05, CNIOCOB UCTIONE30BAHUS:

TPUrOTOBNEHVE HA NAPY (CTP. 2-C):

3. Haxwwte KHorky "CTepunuaosate'. 110 yMOMMaHMIO BPEMA AE3MHAEK M
cocTaBnser 30 MAHYT, 4TOBbI MaMEHHTL €1, Crierka HaxwiTe "+ unu ™' Ha
naHenm.

Mo okoHuaH paBoTb! CriefiTe OCTaTK BOgbI M3 Pe3epByapa i NpoTpHTe ero
CYXOM TKaHbIO.

06 Yncrka (CTP.2-F):
BoliqIowTe MUTaHMe, UGBNeNTe BCB KOMMOHEHTHI 3 vawn Gnewepa
TDOMOIATE WX

OWCTHT,  OCHOBKOH KOpTYC NpUGOpa CYXO Tkakblo. Mporwpaiite. 5ce
KOMIOHEHTI I0CTIE. KAKTI0T0 UCTIONb30BaHIS, 4TODbI MPEAOTBpaTTL POCT
GaKTepiit. Bbl Taioke MOXETe HaNTb YCTYH0 BORY A0 MAKCUMANBHOM YPOBHA B
noficraBKy
W BKTIOUTD myukwm "ABTOMATUHECKMI Bnexep". ﬂpmﬁop nepewner B PEXM

i

Mpuviesatve: lesite odeHs ocrpoe ocTeperaiTecs uapanwu Hurorga He
norpyXaiiTe 0CHoBaHHe puBopa 8 BOfY.

07. RECKATMHALMA:

ECIIM Bb UCTONb3YETE HEOSMILIeHHYIO BORY, B Pe3epsyape MOKET 0GpaosarsCs
HeBonbLLO KOMHECTBO Hanv. Tobbl noaaepikvieaTb npuGop B HaunyMLew
COCTOSHMM, PETYNFHO (KEMATENEHO EXEHETIENbHO) YIIANSUITE YACTHL! AL W
HaiuMTb U3 Pe3epByapa A Bogb. [l0GaBLTe HEDOMBILOA NGKETHK TMOKHOT!
KenoTb! (okono 10 rpammos) 8 200 Mn B! U aanevne B peaepeyap A1 BOfbl.
Tawoke A
ykeyca. Credt

11 ally HeckonbKo pas WiTof 80goit. M1pes NOSTOH:I ACTONb30SEH/EN
npuBopa HanoHuTe peaepayap 100-200 Mn Bodbl, He Kads B vally Gnexepa
NPOIYKTBI, 1 Aaifre NpuBOpy NponapuTLCs B TeueHke 10 MUHYT, uToGbl yanuTs

1. oTkpoitte DBLKY) peaepsyapa nobasbre 180 Mn Bogb,
2. HawuTe KHONKy "Power”, 4ToBb BITIOYUTB MUTakue, 3aTem Hamme monxy
"Steriize" Ha nareny, 410B Iy ans
CHELLBAHIS

3110 OKOH|aH#M CTepUnI3aLM cHoBa foGasbTe Borly. (OBbem Bofb! 3aBHCHT OT
TBEPAOCTH W MSTKOCT NPORYKTOB, KOTODbIE FOTOBATCA Ha niapy).

4. OTpyTTe KpbilLKy Oneaepa. omectuTe KopaiHy AR Ha

08. YXOP: Yrofbl coxpatiTh U3aenvie B XpoLweM COCTOSHIM, OuMLLaiTe ero
Cpa3y 1I0Ce KAXTOT0 MCTONb30BaHWA. He WCTUTE. Waende M akceccyapel
©[IKMMA MOIOLLMI  CDEICTBAMM. Hamky ANA CMELNBaHNA MOXHO MbiTb B
1I0CYJIOMOGUHOV MalLIvHe: KOPNyC Yallki, Matepian TPUTaH, TeMnepatypa He

apy B KOHTEAH
5 Hape}me npoqym\ HeGonbluvMM kyGukami (okono 1,5 cM) v nonoxuTe B

B aaKpoMm KpbilLky Brieniepa (3aMOK KDbILLKK JOMKEH BbiTb COBMELLEH C
uewpom PWWI)
QCHOBaHIE U

8. Mamwe KHOHKY "Tap" Ha nanenn. CTawgaptHoe Bpems NPHTOTOBEHHA
cocTagnsieT 20 MAHYT, YTOBbI U3MEHUT €r0, CTIerka HAXMMTE KHOMKY "+" U "'
9. MonoXHTE NPUTOTOBMEHHYIO Ha Napy MALLY B Yaly 1 NpoBepsTE TeMnepawpy
NUALLY, 4TOBbI He 0Beyb peberia.
MPYMEYAHVE: Ecrn

135 °C, KpbllLKa 1t py pvian M, paTypa He
[lomkHa npesbiLuarb 120 °C,
'XpaHHTb B NPOXIAHOM, CYXOM MECTE, BAH OT AT 1 AOMALLHWX KVBOTHBIX.
Visberaiite BO3NENCTBIA MPAMBIX COTIHEYHBIX NyUeit WA BIAIHOM CDEb, B
MpOTVBHOM CTy4ae 3TO MOKET MPMBECTI K BbILIBETaHINO WA TIOBPEX(IEHNO
uBera.

09. MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTH: MpuGop He sBnAetcR Wrpywkoit i
MpeHa3HadeH 19 UCTIONbIOBAHIS TONBHO B3POCTbIMA. TTpUBOp He NoZXomT
AR Tex, K10 He 0GNAZAeT (MIMMECHNM, CEHCOPHBINW WA YMCTEEHHbINM
CTIOCOBHOCTANH, ONBITOM W JH2HMI, BUT042S RETel - XpaHiTe npuGop 8

10X0, NOBTOP!
npoljecc. He obpaarbisaiite Gonbluoe KOMUYECTBO MALLM 33 ONMH pas, ee
CTieflyeT pa3lenuTb Ha HecKOMbKo HeGomblwx mopuwit. Ecnu 8O Bpems

ABTOMaTU4eCKOE U py4Hoe CMelwnBatme (CTP.2- D):

1. OTKDYTHTE KPbILLKY, MOMOXMTE NPUTOTOBMIEHHYKO MLl B Grienpep, AobasTe
[IpyIVE MHIDEEVEHTLI 10 XENaHA0, HANDUVED, BOY, MOTIOKD, CaXap U T. .

2. YCTaHOBMTE. KDBILLKY, 4TOGe! MPESIOTBPATUTL NepenofiHenve, W 3akpoie
KOHTE/HED.

3. TIN3BHO HaXMVITE KHOTKY GBTOMATYMECKOMO GEHIIEPa Ha NaHenM yrpaanexs
WM OMbLU YIEPRVIBAVTE KHONKY PYHHOTO Gexepa - STOT apameTp He MOXeT
npeamu.lam 15 ceKyH7 3a KN CMelLvBaHs.

WA MVCKY 1

npcaepwe Tewnepatypy nepen \opuTEH, 0061 He 06KeubCs.

A7 HAX Mecre. MNepen venonaoeaHwien BCErna nposepsiiTe
NPABATISHOCTS YCTaHOBK BCEX HacTed npuGopa. YCTaHoBHTe MpHGop Ha poBHoit
W YCTO/MBOM MOBEPXHOCTA. HOX [JOMKeH GbiTh NPABUTBHO YCTHOBEH B
npuope, 4ToGbl He MoBpeavTb ero. CrieyTe 3a BXOALMM NapoM BO BDEMS!
MDTOTOBNEHNS ALYt - He OTKDLIBAVITE KDBILLKY BO BPeMSA paboTbl nputopa.
TpoBepeTe TemnepaTypy AETCKOM NUTaHWS neper nojavedt, 4obbl uabexats
okoros. OcTopoXHO ObpaLLaiiTecb ¢ ropssuMu aetansmi. Onopoxcsiite
peaepayap OT OCTATHOB BO[Ibl N0CE KAIKIOO VCTIONb3oBaHHs. OTKTI4ITE
MPUOOD OT CETH NOCTIE MCTIOMbI0BaHS, BO BEMS YHCTKA WM NPHKOCHOBEHN K
ne3uo. He oTkmiodaifte npuBop, MoTAHYB 3a WHyp. He pemMokTUpyiiTe, He
pasbipaiite U He MoQUULWpYVTE MpUGOP CAMOCTOATENbHO. Mpi MioBbix
OTKITOHEHASX OT HOPMbI CreyeT 0BpalLATLCA B NPOeCCHOHabHIH Cepnc. Bo
He

MotyHocTs: (narpea) m B; (cmewwBarme) 120 Br.
220V501

Mpivesative: He fobasnsi /N5 BOfb

W He nepenonksiTe ero (MamVIMyM 180 mn). Ei Ans Boab!: 180ML.
UHCTYHO BOAY, TaK Kak TUNax Bogbl, nA BOAbI:

MOTYT Bbi3BaTb  0Gpasosate Haoni B pesepsyape. llocne  Kkaxgoro Marepuan konm«uepa Tritan

RU



01. ATOAAEIA: BiaBaoTe 10 TIOPOV EYyEIpiBIO TIpIV YpNOTHOTIOIAGETE To
Tipoidv Kai akoMoUBIOTE Tig 0BNyieG TTou TIEPIEKOVTCI OE GUTO K T Xprion
MG GUTKEUiG.

02. MEPIFPAQH THE ZYIKEYHE (ZEA1AA 2- A):

1. Zmémouha / 2. Kaméki Soxeiou vepou / 3. Mivakag agrig /4. Zuokeur) / aon
1'5. Omé arpou / 6. Aovag kivmipa / 7. Kamaki pmAéviep / 8. Kamai
Siapporig / 9. Karadi arpod / 10. Aapi Aemidag / 11 gowiu/ 12. Kimeho
avapeigg Tritan / 13. Kapgitoa Aemrioag.

03. ITINAKAZ ENETXOY (ZEAIAA 2-B):

1. évBeig ypovou / 2. peiwan xpdvou / 3. amoyugy /4. auvoumn avapeif /5.
ON/OFF /6. kaméki Soxeiou Vepod / 7. avoiyual kheidwya/ 8. adgon xpovou
19. amooeipwan / 10. arpog / 11. xeipokivim avapeid

04 MAHPO®OPIEL:

Y000 a0 i1 6Aa T UNIKG Kopéva O KUoug epimou 1.5
OvopcoiaTou paiéviog Xpvog (kemt)  Oykog (i)
iAo, podakivo
1o, p 15 10

aBokdvTo, axAGdI, pmravava
Kouvouridi, pmpdkoAo, ayyolpl, ogAvo,

20 150
omapdyyia, koAokUBa, apakag
yAukorTardra, oTTavdKi, viopdta
(pacohaKia 20 190
Kaporo, Tardna
KOT6TIOUMO, YahoTroUAa 2% 190
wap! 20 150

05: (EENIAA2-T);

1. Avoigie To kamdki g Segapevic, mpoobéate 180 ml vepd, kheiote 1o
KOITTAK.

2. MaroTe 1o AAKTpo "Power" yial va evepyoTioInaeTe T Tpogodoaia K,
om wvaxs\o‘ TamaTe 10 Mnmpo "Sterilize" otov Tivaka yia va
QoOTEIPAGETE T Begapevi] VepoU Kal 1o KUTIEMO avepeigg.

3. Orav ohoxhnpwei n amooTeipworn, pooBéaTe gavd vepo. (O bykog Tou
VEPOU eGapraTal o 1) OKAPOTITC! Kal TV TPUGEPOTTTel Tou gaynTo aTov

Vepo, kaBixg Ta perabika dhara Tiou iepiéyovial O uMuug TUTI0UG VepoU
pmopef va Tipokakéoouv Guoowpeuon aAdtwy oTo Soxeio. ABeidCEre To
G0y(o QIO T0 VEPO TTOU EXEI ATTOUEIVE! HETE a0 KB Yprion,

AToyug (EENAA 2-E):

avwpaNieg 6at TpéTel var GUBOUAEUTENTE éva emayyehyamiké atppig. Mnv
IYVETE f XTUTIGTE T GUOKEUA Yia Vol GTTOQUYETE BUOAEITOUpYieG,

loylg: (éppavan) 300 W- (avapeign) 120 W.
Taon: 50Hz.

1. Avoife To kamdki g deGapevrg, pire 180 ml gvou vepod.

2. ToTIOBETAOTE TaITTpOIOVTal TTou TIpAKETal va aroyuyBodv 0To KakGBl ol
Kal, 01N OUVEXEId, TOTTOBETAOTE T KUMIEAO Tou mAéviep o aar.

3. TamoTe To Koupti "Armwu{n OTuTrKGG Xpovog elva 10 errar, yiava Tov
ahagere mamfote amahd 10 "+ 10 " oTov Trivaka.

Amooteipwon

1.Nava unwrmpmouc He Qi évar pmpepd, pia rika, éva KOMU)\I wa
KA  Aermoupyia "

2. TomoBeToTe Ta TIPOg MOOTEIPWOT AVIIKEIEVOl 0To KAAGBI umou amo

KUmeMo Tou pmrAéviep, BIBOTE To kamdki, TomoBeTioTe To o Bdon Kkar

aopaNioTe.

3. Mamote 10 Koupri "Amooteipwon”. O TIpOETTIAEYévo xpovog

amoduavan eiva 30 Aetd, yiat var Tov aMdggre, méote amakdTo "+ 10"

aToV TrivaKa.

‘Orav TeAeloeTe, ABEIGOTE T0 UTTGAOITTO VEPO 0N Begapiev, TEWAIOTE i Evar

OTEWVO TV,

06 KaBapiopog (EENIAA 2 - F):

Amevepyorroijote mv Tpogodoaia, agaipéote 6Aa Ta eaptiuata amd To
Boyelo Tou TTAEvTEp Katl TAUVTE Ta OE (60TO VEQS e cmioppuTiavTiko. Eav
£ival amapafTo, HTopeiTe var KABpIGETE 10 KUPIO OLa TG GUTKEUTG pe
£v01 OTEWVO TTavi. ZKOUTIOTE OAa Tat Efcipriaral eTd amo KGe xprion yid va

CTOTPEETE iwv. Mmopeite emriang va piger
uzxpl m uEVIU‘Iﬂ moeun ato KUTW)\AO Tou pmAvTep, val KAeioeTe Kam m
KamaK! om Baon kai m

Aemoupyia "Auwuum mr)\wlap H ouokeu Ba eiothBer oe aurépam
Aerroupyia kaBapiojov. EmavaAdBere aurd o Biua kabapiopod 2-3 Gopé,
Znpefwon: H Aemrida efval IoAd kogTepd, TTpOaESTe yia yparouviés, More v
BubiCere M Baion mG GUOKEUIG OE VEPO.

07. ANOLYPOPQIH:

EQv XpnOIoTOIEiTe pn €MeGepyaopévo Vepd, mopei va uTidpyel pikpry
Toogma chdnwy om Segapevi. Mot va SlampAcete T OUoKeur oy
KaA{Tepn Buvam KATAOTAN, CTTOMCKPUVETE TOKTIKG (KaTd TrpoTiunon
£BBopadiaiwg) Ta owpaTidial TPOQWV Kal Tar GAata amd To Boxeio vepou.
TpoaBéaTe éva pikpd TaKoUAGK! KiTpik6 0§y (Trepitrou 10 ypappdpia) ot 200
ml vepod kan piffe To om Oefopevn vepoU. Mmopeite emiong va
Xpronorrorfioere 150 ml vepou kai 50 mi Aeukd §081 yia v agaipean
ahdrwy. ABEIGOTE To TIAPAOKEUAOYA TToU TIpOKUTTTEI, EETTAVETE KaAd To
Boxeio Tou PmAEVIEP Kal To KUTIEMO apKETES GopéG pe KaBapo Vepd. Mpiv

4. ZeiBwOTE T0 KATIEKI évtep. TomoBemfioTe (161 amo0 pé

Boyelo
5, Kowvs éo aynd ot pikpols kiBoug (Tepitrou 1,5 cm) kai TomoBeToTe 10

6 KMlme T0 KQTaKI Tou urmzvmp (n KAeiBapiGi Tou KamraKioU TpEMer vat
guBuypappideran e To kévipo TG Aapg)

g TomoBemaTe To kimehho Tou pmAéviep o Baon Kai aoakioTe To ot
éon Tou.

8. MamoTe To koupi "ATug" aTov Trivaka. O Kavovikdg xpovog payeipéarog
€var 20 Aemrid, yiat va Tov aMGEeTe, IEGTE amak 1o koupmi "+

9. ToToBETaTe 10 GayNT6 0ToV aTpd 010 UToh Kai zAsv&rz m eapuoKpamu
10U QayTod Yid va pny KAyeTe To Tiaidi oag,

THMEIQZH: Edv 1o gaynto Bev éxel payeipeutel kakd, emavahaere mv
Tapamnvw Biadikacia. Mnv emetgpyaleote pia peydhn, akomn ooémia
gayTod Tautdypova, Ba TIpEME Va T XwpioeTe O TOMEG HIkpOTepeg
Taprideg. Eav 10 Boxuo Gpeivel ammo vepo Kara m Sidpkela Tou aToU, o
Beppavpag Ba oTapafioel va Bepuaivel

Awoumn Kal Xelpokivi avépeign (ZEAIAA 2 - D):

1. Zefidwore 1o kamdki, PANE To payeipepévo gaymid oto. mhéviep,
TIpOoBEGTE ANAC GUOTATIKG GTTWG CTraITe Tat, OTIwg Vepo, yaa, {ayapn kAT
2. TOTIOBETOTE TO KOTTAKI Yiar Vel CToUYETe TV UTEpXEiAIoT Kal KAEIBWOTE To

Boygio.
3. TMarhote amakd 7o koupri auTdparou pmAéviep atov Trivaka héyyou
KpamhoTe 1o kouyrri v aut dev

iopei val umiepBaivei 1a 15 éeurcpoAzma vl KOkAO uvuwfng

4. MO eroiaoere my raidikr] 1pogn, aBeidoTe My ot eva QTG f ok
Kal eAEyGre o pv 10 TEIOLA yia )

Znpeiwon: Mnv pooBitere aha uypa ato Soyeio vspou Kul unv o
umepmAnpavere (180 ml o TroAd). ZuvioTdnal va ypnaipoTToieiTe kaBapo

{avdt 1o pnxévnua, yepiote  Betapevr) pe 100-200 mi
VEPOU, Xupi Kl agAoTE
10 TIPOIGOV VI arponamém wu 10 hema yia var amopakpuvBolv Kdmoleg
EVOTIOpEIVAOEG 0TS,

08. ZYNTHPHEH: Ta va Biamprioere 1o Tipoidv o kahj kardotaon,
KaBopioTe T0 apouw Era amo kaBe xprion. Mnv kaBapiCere o Tpoidv kai 1a
eaprijuara pe BlaBpuwrika aTopputiavTika. To kMo avdpeing ThEveral
010 TAUVTApIo THATWY: Ol KUW{MOU. Uhikd Tritan, Bepuokpacia dev
‘mpéel va utiepBaivel Toug 135 °C, kamaki kan Aafi, ukikd PP, Beppokpaoia
Bev pémel va uTiepBaivel Toug 120°C.

Quhdooeran o€ Bpogepd, §1pd pEPOg, pakpid amd TaidId kar Karoikidia,
Amogyere my éBeon 010 Gpeco NAIaKe gui | Ot uypd TepIBaMov,
Blagopenika popei va TIpokaAéoe! GEBpIaOa YpWHaTOS A {nIa.

09. MPOEIAOMOIHEEIE: To mpoidv Sev eivan Trayvidi Kai rpoopiCeral pévo
Yia yprion amo evijAikes. H ouakeur Bev eivar karaMnhn yia éropar Tou Bev
BIaBETOV OWHATIKES, AIOBNMIKE 1} BIAVONTIKES IKAVOTITEG ) EuTeipict Kal
YVWOEIS, OUpTIEPIABAVOPEVIWY TV TIAIBIOV - KDQTAOTE TNV PAKPIG TOUg,
BeBaidbveate mavra 611 6Aa Ta pépn g GUOKEUAG Exouv TorToBem@el owaTd
Tp amd ) xpfion. TomoBerfiote T GuaKeu O EMimedn Kal oTaBepr
emoaveia. To paxaip! TipéTel va eival owotd mnuﬂernuéva 07N GUOKeUr yia
va v 1o KaraoTpeete. Mpooigte m EoBo arod kard m Bidpkeia Tou
JQYEIPECTOS - UV QVOIVETE TO KOTTEKI £VG) 1) OUOKeur] AetToupyei. EAEyEre m
Beppokpaoict TG TaIBIKG TPOGAG TIpIV G T0 TAIOKA YIC Vel ATTOQUYETE T0
Cepamoyia. Na YEIpiCeaTe 1o kautd pépn pe Tipoooyf. ABEIGCETE To Boxeio amio
70 UTIGAQITIO VEPO eTdl amd KdBe xprion, Byakte m ouokeun amo mv mpida
pera m_yprion, Kard Tov kaBapiopd fj orav ayyilere m Aemrida. Mnv
amoouvdete T ouokeur Tpaiviag 1o kaAdio. Mnv emiokeudete,
amoauvapuohoyEfTe 1) TpOTTOTIOIETE T GUTKEUR ol aag. [a Tuxov

X Begapevig vepol: 180ML
YAkd Begapevig vepoU: avoseidwrog yauag
Yhiko Boxeiou: Tritan

EL



01. VEILIGHEID: lees deze gebruikershandleiding voordat u het product
gebruikt en volg de aanbevelingen daarin op bij gebruik van het apparaat.

02. BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (PAGINA 2 - A):

1. Spatel / 2. Dop watertank / 3. Touchpaneel / 4. Apparaat / basis / 5.
Stoomgaten / 6. Motoras / 7. Blenderdeksel / 8. Anti-overloopdeksel / 9.
Kookmand stomen /10 . Meshouder / 11. Pakking / 12. Tritan mengbeker/ 13.
Mespen

03. BEDIENINGSPANEEL (PAGINA 2- B):

1. Tiidweergave / 2. Tijd verkorten / 3. Ontdooien / 4. Automatisch blenden / 5.
AANIUIT / 6. Dop watertank / 7. Openen/vergrendelen / 8. Tijd verlengen / 9.
Sterilisatie / 10. Koken gestoomd / 11. Handmatig mengen

04. INFORMATIE:
Aanbevolen stoomtijd voor alle ingrediénten in blokjes van ongeveer 1,5 cm:

Productnaam Tid (minuten)  Capaciteit (ml)
appel, perzik,
Pel pe 15 10
avocado, peer, banaan
bloemkool, broccoli, komkommer,
20 150
selderij, asperges, pompoen, erwten
2z0ete aardappel, spinazie, tomaat
groene bonen 20 190
wortel, aardappel
kip, kalkoen 25 190
vis 20 150

05. HOE TE GEBRUIKEN:

Stomen (PAGINA2- C):

1. Open het tankdeksel, voeg 180 ml water toe en sluit het deksel.

2. Druk op de "Power™knop om de stroom in te schakelen en druk vervolgens
opde ”Stenlwze knop op het paneel om het waterreservoir en de mengbeker
te steriliseren.

3. Zodra de_steriisatie vo\lumd |s, , Voegt u_ opnieuw water toe (De

Ontdooien (PAGINA 2- E):

1. Open het tankdeksel en giet 180 ml gefilterd water.

2. Plaats het te ontdooien voedsel in de stoommand en plaats vervolgens de
blenderbeker op de basis.

3. Druk op de knop "Ontdooien”. De standaardtid is 10 minuten. Om deze te
wiizigen, drukt u voorzichtig op "+" of ™" op het paneel.

Sterilisatie

1.0m een babyﬂes‘ fopspeen lepel, bijtring etc. met stoom te steriiseren,
gebruikt u de functie "ster

2. Plaats de te s\enllseren amke\en in het stoommandje in de blenderbeker,
schroef het deksel erop, plaats het op de basis en vergrendel het.

3. Druk op de knop “Steriisatie”. De standaard desinfectiefjd is 30 minuten.
Om deze te wijzigen, drukt u voorzichtig op "+ of " op het paneel.

Wanneer u klaar bent, giet u het res1erende water in de Oank af en droogt u
deze af meteen droge doek.

06. Relnlgmg (PAGINA2-f):

verwider. it de enwas
ze in heet water met afwasmwdde\ Indien nodig kunt u het hoofdgedeelte van
het apparaat reinigen met een droge doek. Veeg alle onderdelen na elk
gebruik schoon om bacteriegroei te voorkomen. U kunt ook schoon water tot
het maximale niveau in de blenderbeker gieten, het overloopdekse! goed
sliten, op de basis plaatsen en de functie "Automatische blender"
inschakelen. Het apparaat gaat naar de automatische reinigingsmodus.
Herhaal deze reinigingsstap 2-3 keer.
Letop: Het mes is zeer scherp, pas op voor krassen. Dompel de basis van het
apparaat nooit onder in water.

07. Ontkalken:

water gebruik, kan er een id kalk in de tank

ontstaan. Om het apparaat in de best mogelike staat te houden, verwiidert u

regelmatig (bj voorkeur wekelijks) voedselresten en kalk uit het waterreservor.

Voeg een klein zakje citroenzuur (ongeveer 10 gram) toe aan 200 ml water en

giet hetin hetwaterreservoir. Vioor het ontkalken kunt u ook 150 ml water en 50

‘ml witte azijn gebruiken. Giet het resulterende mengse! uit en spoel de tank en

de blenderbeker meerdere keren grondig met schoon water. Voordat u de

gebruikt, vultu de tank met , zonder voedsel in

de mengbeker te plaatsen, en laat u het product 10 minuten stomen om
eventuele resterende geuren te verwiideren.

08. ONDERHOUD: Om het pmdua in goede staat te houden‘ dient u het na

voedsel) van het gestoomde niet schoon met butende solmnmaklmdde\en De mengbeker is
4. Schroef h in de contai e e ratuur mag
5. Snijd hel voedsel in kleme b\ok]es (ongeveer 15 Cm) en doe het in het niethoger zijn dan 135 °C, deksel en handvat PP—ma'enaa\ tempera\uurmag

mandje.
6. Sluil het blenderdeksel (de dekselvergrendeling moet op één fijn liggen met
het midden van de handgreep)
7. Plaats de blenderbeker op de basis en vergrendel deze.
8. Druk op de knop "Stoom" op het paneel. De standaard koolm]d is20
minuten. Om deze te wijzigen, drukt u voorzichtig op de knop "+" of "
9. Doe het gestoomde voedse! in een kom en controleer de temperatuur van
het voedsel om te voorkomen dat uw baby zich verbrandt.
OPMERKING: Herhaal het bovenslaande proces als het voedse! niet goed
gaaris. grote joedsel in één keer; het
moet in meerdere Kleinere batches worden verdeeld. Als er tjdens het stomen
geen water in de tank zit, stopt de verwarmer met verwarmen.

Automatisch en handmatig mengen (PAGINA 2 - d):

1. Schroef het deksel los, doe het gekookte voedsel in de blender en voeg

indien nodig andere ingrediénten toe, zoals water, melk, suiker, enz.

2. Plaats het anti-overloopdeksel en vergrendel de container.

3. Druk zachties op de automatische mengknop op het bedieningspaneel of

houd de handmatige mengknop langer ingedrukt - bij deze optie kunt u niet

langer dan 15 seconden in één mengcyclus zitten.

4. Nadat u de babyvoeding heeft bereid, giet u deze in een kopje of kom en

controleert u de temperatuur voordat u gaat voeden om verbranding te

voorkomen.

Letop: dere vioeistof toe aan het envul hetniette

vol (maximaal 180 ml). Het wordt aanbevolen om schoon water te gebruiken,

omdat de minerale zouten in andere soorten water ervoor kunnen zorgen dat

Za\l; zich ophoopt in de tank. Giet na elk gebruik het resterende water it de
k.

niethoger zjn dan 120 C,

Bewaar op een koele, droge plaats, buiten het berek van kinderen en
huisdieren. Vermild bIoo'slelImg aan direct zonlicht of een vochtige omgeving,
omdat dit anders kleurvervaging of schade kan veroorzaken.

09. VOORZORGSMAATREGELEN: Het product is geen speelgoed en is
uitsluitend bedoeld voor thuisgebruik door volwassenen. Het apparaat is niet
geschikt voor gebruik door personen met een gebrek aan fysieke, zintuiglijke
of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis, inclusief kinderen.
Houd het apparaat buiten hun bereik. Controleer vodr gebruik altid of alle
onderdelen van het apparaat correct zijn geinstalleerd. Het apparaat moet op
een viakke en stabiele ondergrond worden geplaatst. Het mes moet comect in
het apparaat worden geplaatst om beschadiging te voorkomen. Wees
voorzichtig met de stoom die vrijkomt tiidens het koken; open het deksel niet
terwil het apparaat in werking is. Controleer de temperatuur van het voedsel
van uw baby voordat u hem voedl om brandwonden te voorkomen. Ga
voorzichtig om met hete Leeg na elk gebruik het water
uitde tank. Haal de stekker van het apparaat Uit het stopcontact nadat u het
hebt gebruikt, wanneer u het schoonmaakt of wanneer u het mes aanraakt.
Koppe! het apparaat niet los door aan het snoer te trekken. Repareer,
demonteer of wijzig het apparaat niet zelf. Bij eventuele onregelmatigheden
dient u contact op te nemen met een professionele dienst. Laat het apparaat
niet vallen en sla er niet tegen om defecten te voorkomen.

Vermogen: (verwarming) 300 W; (Mixen) 120 W
Spanning: 220V'50Hz

Capaciteit watertank: 180 ml

Materiaal watertank: roestvrij staal

Materiaal houder: Tritan

NL

01. SECURITE: lisez ce manuel d'utiisation avant dutiser le produt et suivez
les recommandations quil contient lors de [uilisation de I'appareil

02. DESCRIPTION DE L'APPAREIL (PAGE 2- A):

1. Spatule / 2. Bouchon du réservoir d'eau / 3. Panneau tactle / 4. Appareil /
socle / 5. Trous de cuisson vapeur / 6. Axe moteur / 7. Couvercle mixeur / 8.
Couvercle anti-débordement / 9. Panier de cuisson vapeur / 10 . Support de
lame /1. Joint / 12. Godet de mélange Tritan / 13. Axe de lame.

03. PANNEAU DE COMMANDE (PAGE 2- B):

1. Affichage de Iheure / 2. Diminuer le temps / 3. Décongélation / 4. Mélange
automatique / 5. ON/OFF /6. Bouchon du réservoir d'eau / 7. OuvrirVerrouiller
/8. Augmenter le temps / 9. Stérilisation / 10. Cuisson & la vapeur / 11

Mélange manuel

04. IINFORMATIONS:

Temps de cuisson vapeur recommandé pour tous les ingrédients coupés en

cubes d'environ 1,5 cm
Nom du produit
pomme, péche,

Temps (minutes)  Capacité (ml)

15 10
avocat, poire, banane
chou-fleur, brocoli, concombre, céleri
X o 20 150
‘asperges, pofiron, pefits pois
patate douce, épinards, tomate

haricots verts 2 190

carotte, pomme de terre.
poulet, dinde 25 190
poisson 20 150

05. COMMENT UTILISER:
Cuisson a la vapeur (PAGE 2-C):
. Ouvrez le couvercle du réservor, ajoutez 180 ml d'eau, fermez le couvercle.
2. Appuyez sur la touche « Power » pour allumer lappareil puis appuyez sur
la touche « Sterilize » sur le panneau pour stériliser le réservoir d'eau et le
gobelet mélangeur.
3. Une fois a stérilisation terminée, ajoutez @ nouveau de I'eau. (La capacité en
eau dépend de la dureté et de la tendreté des aliments cuits a la vapeur)
4. Dévissez le couvercle du mixeur. Insérez le panier vapeur dans le récipient
5. Coupez les aliments en pefits cubes (environ 1,5 cm) et mettez-les dans le
nier.
6. Fermez le couvercle du mixeur (le verrou du couvercle doit étre aligné avec
le centre de fa poignée).
7. Placez le bol du mixeur sur a base et verrouilez-le.
8. Appgez sur le bouton « Steam » sur le panneau. Le temps de cuisson
standard est de 20 minutes, pour le modifier, appuyez doucement sur le
bouton"+" ou™"
9. Mettez les aliments cuits & la vapeur dans un bol et vérifiez la température
des ahmens pour éviter de briller votre bébé.

ARQUE : Si les aliments ne sont pas bien cuits, répétez le processus
cmessus N traitez pas une grande quanté d' alments non coupés a la fois,
ils doivent étre divisés en plusieurs lots plus petits. STl n'y a pas deau dans le
réservoir pendant la cuisson a la vapeur, le chauffage cessera de chauffer.

Mélange automatique et manuel (PAGE 2- d):

1. Dévissez le couvercle, mettez les aliments cuits dans le mixeur, ajoutez
dautres ingrédients si nécessaire, comme de leau, du lait, du sucre, etc.

2. Mettez le couvercle anti-débordement et verrouillez le récipient.

3. Appuyez doucement sur le bouton de mélange automatique sur le panneau
de commande ou maintenez le bouton de mélange manuel plus longtemps -
dans cette option, vous ne pouvez pas dépasser 15 secondes dans un cycle
de mélange.

4. Aprés avoir préparé les aliments pour bébé, versez-les dans une tasse ou
un bol et vérifiez a température avant de nourrir pour éviter les brilures.
Remarque : Najoutez aucun autre liquide dans le réservoir d'eau et ne le
remplissez pas rop (maximum 180 mi). I est recommandé d'utiiser de 'eau
propre car les sels mmeraux oomenus dans dautres types deau peuvent
provoquer . Vide:

réservoir apres chaque ufilisation.

Dégivrage (PAGE 2- E):

1. Ouvrez e couvercle du réservor, versez 180 ml deau filrée.

2. Placez les aliments & décongeler dans le panier vapeur puis placez le bol
mixeur sur le socle,

3. Appuyez sur le bouton « Dégivrage ». L'heure standard est de 10 minutes,
pour la modifier appuyez doucement sur "+" ou "-" sur le panneau.

Stérilisation

1. Pour stériliser a la vapeur un biberon, une tétine, une cuillére, un anneau de
denition, etc., utlisez la fonction « stérilisation ».

2. Placez es ariices a stériiser dans le panier vapeurdu bol mixeur, vissez le
couvercle, placez-le sur le socle et verrouillez.

3. Appuyez sur le bouton « Stérilisation ». Le temps de deswnfemwon par défaut
est de 30 minutes, pour le modifier, appuyez doucement sur "+" ou ™" sur le
panneau.

Une fois terming, videz leau restante dans le réservoir, séchez avec un chiffon
Sec.

06. NETTOYAGE (PAGE 2-F):

Coupez lalimentation, retirez tous les composants du bol du mixeur et
lavez-les & l'eau chaude avec un détergent. Si nécessaire, vous pouvez
nettoyer le corps principal de I'appareil avec un chiffon sec. Essuyez tous les
composants aprés chaque utiisation pour éviter la croissance bactérienne.
Vous pouvez également verser de leau propre jusqu'au niveau maximum
dans le bol du mixeur, fermer hermétiquement le couvercle de trop-plein, le
plagr surla bfsei et aiﬁver la fof:cl\orl « Mélangeur aulcm_a‘lwqued». L‘qpparewl

épée

223 fois.
Remarque : La lame est trés tranchante, faites attention aux rayures. Ne
plongez jamais la base de 'appareil dans 'eau.

07. DETARTRAGE:

Si vous utiisez de I'eau non purifiée, une petite quantité de tartre peut se
former dans le réservoir. Pour maintenir l'appareil dans le meileur état
possible, retirez réguliérement les particules alimentaires et le tarre du
réservoir dleau (de préférence une fois par semaine). Ajoutez un pet sachet
dacide citrique (environ 10 grammes) & 200 ml deau e versez dans le
réservoir d'eau. Vous pouvez également utiliser 150 ml d'eau et 50 ml de
vinaigre blanc pour détartrer. Versez le mélange obtenu et rincez
soigneusement le réservoir et le bol du mixeur plusieurs fois & leau claire.
Avant dutiiser & nouveau la machine, remplissez le réservoir avec 100 & 200
ml d'eau, sans placer d'aliments dans le bol meélangeur, et laissez le produit
cuire & a vapeur pendant 10 minutes pour éiminer certaines odeurs restantes.

08. ENTRETIEN: Pour conserver le produit en bon état, neftoyez-le
immédiatement aprés chaque utilisation. Ne nettoyez pas le produt et les
accessoires avec des détergents corrosifs. Le gobelet mélangeur passe au
lave-vaisselle : corps du gobelet, matériau Tritan, la température ne doit pas
dépasser 135 °C, oouverc\e et poignée, matériay PP, la température ne doit
pas dépasser 120 °

Conserver dans un endrot fras et sec, loin des enfants et des animaux
domestiques. Evitez lexposition directe au soleil ou & un environnement
humide, sinon cela pourrait entrainer une décoloration ou des dommages.

09. PRECAUTIONS: Le produit n'est pas un jouet et est destiné & un usage
domestique uniquement par des adulles Lapparel\ ne convient pas & une
utiisation par iques, sensorielles
ou mentales ou manquant d'expérience et de connaissances, y compris les
enfants - tenir hors de leur portée. Avant utilisation, assurez-vous toujours que
toutes les piéces de Iappareil ont été correctement installées. L'appareil doit
étre placé sur une surface plane et stable. Le couteau doit étre correctement
positionné dans I'appareil pour éviter de lendommager. Faites attention & la
vapeur dégagée pendant la cuisson - n'ouvrez pas le couvercle pendant que
I'appareil est en marche. Vérifiez la température des aliments de votre bébé
avantde le nourrir pour éviter les brolures. Manipulez les piéces chaudes avec
précaution. Aprés chaque utiiisation, videz le réservoir de toute eau restante.
Débranchez 'appareil aprés I'avoir utiisé, lors du nettoyage ou lorsque vous
touchez la lame. Ne débranchez pas appareil en tirant sur le cordon. Ne
réparez pas, pas etne modife jous-méme. Toute
imégulanité doit étre consultée avec un service professionnel. Ne laissez pas
tomber et ne frappez pas 'appareil pour éviter tout dysfonctionnement.

Puissance : 1chauﬂage) 300 W; (Mélange) 120 W
Tension : 220 \'50 Hz

Capacité du réservoir deau 180ML

Matériau du réservoir d'eau : acier inoxydable
Matériau du conteneur : Tritan
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L | Zasady postepowania ze sprzgtem
elektrycznym i elektronicznym: Zuzytego
sprzetu elektrycznego i elekironicznych  oraz
baterii | akumulatorow nie mozna faczy¢ wraz z
innymiodpadami. Informuje o tym symbol
przekreslonego ~ kosza  umieszczony  na

[ ] opakowaniu produktu. Sprzet elekiryczny i
elektroniczny oraz baterie i akumulatory moga.
Zavieraé iebezpleczne substande, mieszaniny

oraz czgSc kodih ka i zdrowia ludzi
nimilub ich uszezerbku
na zdrowiu lub zameczyszczenla $rodowiska. Prawidiowe siew

PL | Skrécona deklaracja zgodnosci:
Producent  na  wylaczng  wlasng.
odpowiedzialno$¢ oswiadcza, ze urzadzenie
NutriBlend jest zgodne z dyrektywq
Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/30/UE
zdn. 26 lutego 2014 r. w sprawie harmonizacji
ustawodawstw  paristw  czlonkowskich
sie
elektromagnetycznej, dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady
2014!35/UE zdnia 26 lutego 2014r. wsprame harmonizacji ustawodawstw
parnistw na rynku sprzetu

oraz_bateriami i akumu\awrarm pozytywnie przyczynia sig do ponownego
uzycia i odzysku, w tym recykingu, zuzytego sprzetu. Zuzyte urzadzenia
elekiryczne i elektroniczne oraz baterie i akumulatory mozna zwrocié w
lokalnych  punkiach ~ selektywnego ~zbierania odpaddw. Dystrybutor
obowiazany jest do nieodptatnego odbioru zuzytego sprzgtu pochodzacego z
gospodarstw domowych w punkcie sprzedazy, o ile zuzyty sprzet jest tego
'samego rodzaju i pefnit te same funkcje co sprzet sprzedawany. Dystrybutor,
dostarczajac nabywcy sprzet przeznaczony dia gospodarstw domowych,
obowiazany jest do nieodptatnego odbioru zuzytego sprzgtu pochodzacego z
gospodarstw domowych w miejscu dostawy tego sprzetu, o ile zuzyty sprzet
jest tego samego rodzaju i pelnit te same funkcie co sprzgt dostarczony.
Dystrybutor prowadzacy jednostke handlu detalicznego o powierzchni
sprzedazy w rozumieniu art. 2 pkt 19 ustawy z dnia 27 marca 2003 r. o
planowaniu i zagospodarowaniu przestrzennym wynoszagej co najmniej 400
m2 poSwigconej sprzedazy sprzgtu przeznaczonego dla gospodarstw
domowych, jest obowiazany do nieodptatnego przyjgcia w tej jednostee lub w
jej bezposredn\e] bliskosci zuzytego sprzgtu pochodzacego z gospodarst
dor h, ktérego zaden z zewnetrznych wymiaréw nie przekracza 25 cm,
bez koniecznosci zakupu nowego sprzetu przeznaczonego dla gospodarstw
domowych. Produkt zostat wprowadzony do obrotu po dn. 13 sierpnia 2005 .

EN | Rules for handling electrical and electronic equipment: Waste
electrical and electronic equipment as well as batteries and accumulators
cannot be mixed with other waste. This is indicated by the crossed-out bin
symbol on the product packaging. Electrical and electronic t as well

i do stosowania w okredlonych granicach
napiecia oraz dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2011/65/UE z
d_nia 8 czerwea 2011 r. w sprawie ograniczenia s_tosowan’[a niektorych

P ! wraz
z dyrektywa delegowang Komisji (UE) 2015/863 z dnia 31 marca 2015 .
zmieniajacq zatacznik Il do dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
2011/65/UE w odniesieniu do wykazu substancji objgtych ograniczeniem.
Pelna tre$¢ deklaracji zgodnosci dostgpna pod adresem intemetowym
www.momini.eu/deklaracie

EN | Summary ion of ity: The declares,
under its sole responsibility, that the NutriBlend device complies with
Directive 2014/30/EU of the European Parliament and of the Council of 26
February 2014 on the harmonization of the laws of the Member States
relating to_electromagnetic compatibility, Directive 2014/35/EU of the
European Parfiament and of the Council of 26 February 2014 on the
harmonization of the laws of the Member States relating to the making
available on the market of electrical equipment intended for use within
specified voltage limits and Directive 2011/65/EU of the European
Pariiament and of the Council of 8 June 2011 on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical and electronic equipment,
together with Commission Delegated Directive (EU) 2015/863 of 31 March
2015 amending Annex Il to Directive 2011/65/EU of the European
Parliament and of the Council as regards the list of restricted substances.
The full content of the declaration of conformity is available at

as batteries and accumulators may contain hazardous substances, mixtures
and components harmful to the environment and human health. Improper
handling or damage may result in health damage or environmental pollution.
Proper household handling of waste electrical and electronic equipment and
batteries and accumulators positively contributes to the reuse and recovery,
including recycling, of waste equipment. Waste electrical and electronic
equipment as well as batteries and accumulators can be returned to local
selective waste collection points. The distributor is obliged to collect used
equipment from households free of charge at the point of sale, provided that
the used eqmpment s 01 Ohe sarme type and performed the same functions as
intended for
buyer, the d\smbular is obliged to collect used equipment from households free
of charge at the place of delivery of the equipment, provided that the used
equipment is of the same type and performed the same functions as the
delivered equipment. A distributor running a retail unit with a sales area within
the meaning of Art. 2 pown( 19 of the Act of March 27, 2003 on spatial planning
and of equipment intended
for households, is obllged to accept waste equipment from households, free of
charge, in this unit or in its immediate vicinity. none of the external dimensions
exceeds 25 cm, without the need to purchase new household equipment. The
product was introduced to the market on August 13, 2005

Www.

www.momini.eu/deklaracje

Importer: Beauty Factor Sp.z 0.0.

Plac Bankowy 2, 00-095 Warszawa, Polska
Wyprodukowano w Chinach

Model: NutriBlend

PL| Wiecsi o produlc . ronie pod "
adresem:

EN | More information about the product is available on the manufacturer's
website at:

DE | Weitere Informationen zum Produkt finden Sie auf der Website des
Herstellers unter.

ES | Mas informacion sobre el producto esta disponible en el sitio web del
fabricante en:

PT | Mais informagdes sobre o produto estdo disponiveis no site do
fabricante em:

CZ | Vice informaci o produktu je k dispozici na strankéch vyrobee na adrese:
$K | Viaginformici oproc.Kie o & o e STEARAch 1y

) v
adrese:

SL | Ve informacij o izdelku je na voljo na spletni sirani proizvajalca:

EE | Rohkem teavet toote kohta leiate toofja veebisaidit aadressil:

LT | Daugiau informacjos apie produkta rasite gamintojo svetainéje adresu:
LV| Vairak informacijas par produktu var atrast razotaja méjaslapa adresg:
HU | Atermékrdl tovabbi informaciokat a gyartd weboldalan talélhat az alabbi
cimen:

RO | Mai multe informatii despre produs sunt disponibile pe site-ul
producétoruluila adresa:

RU | Boree noapobHas uHcopmaLys o NpoaykTe OCTYMHA Ha caifte
NpOM3BOAMTENS MO aapecy:

EL | Mepioadrepeg mAnpogopie OXETIKA e To Tpoiov SiariBeviar aTov
1GTOTOTIO TOU KATAOKEUOOTH 0N dleUBuvon;:
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